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Raffaella Fico Si Scopre
Cantante E Si Prepara Alla
Parata A Le Due Torri Di
Stezzano

14 novembre 2014 0

Continuano a Le Due Torri
shopping center gli
appuntamenti...

Enrico Ricciardi 20 Anni Di
Glamour

10 novembre 2014 0

Enrico Ricciardi 20 anni di
glamour  uno dei migliori...

Giada Folcia Una Modella
In Corsa

3 novembre 2014 0

Giada Folcia una
modella in corsa questa bellissima modella
vista in tv nei reality...

I Like Chopin Con Gazebo

30 ottobre 2014 0

I Like Chopin, Telephone Mama..
chi non ricorda questi...
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Due formaggi DOP e due vini valtellinesi DOCG
in prima fila tra le eccellenze promosse da
“Divini Formaggi di Lombardia”, la cui seconda
edizione si è svolta nei giorni scorsi a Treviglio,
in provincia di Bergamo, organizzata dal
“Movimento Turismo del vino” della Lombardia e
da “Alti Formaggi”, assieme all’Associazione
Consorzi Vini Lombardi e all’Unione italiana
ristoratori.

I prodotti della Valtellina che hanno preso parte
all’iniziativa sono il  Bitto e il altellina Casera,
insieme a Valtellina Superiore Inferno e
Valtellina Superiore Sassella.

La manifestazione è riservata ai formaggi di
malga e alpeggio, dal Taleggio, al Provolone
Valpadana al Gorgonzola e, appunto, ai grandi
formaggi valtellinesi; nel corso dell’iniziativa la
produzione casearia e i vini della Lombardia sono stati oggetto di degustazioni e assaggi oltre che
di approfondimenti tecnico-scientifici tra addetti ai lavori..

Quello dei formaggi e dei vini della Lombardia è un grande patrimonio ed una risorsa economica
importante; chiunque ha ben compreso che l’occasione di Expo 2015 sarà estremamente ghiotta
per valorizzarlo e farlo conoscere ai 20 milioni di visitatori attesi.

Nel programma di “Divini Formaggi di Lombardia”
si è svolto anche un mini “master” rivolto a
ristoratori e responsabili di sala per approfondire
la storia dei formaggi e dei vini lombardi, con un
focus sulle possibilità di abbinamento.

Dopo quella del 10 novembre scorso, le giornate
di approfondimento presso la Casa di Alti
formaggi a Treviglio proseguiranno il 24
novembre e il 9 dicembre, con degustatori
accreditati ONAF, Organizzazione nazionale degli

assaggiatori di formaggi e Sommelier professionisti condurranno i ristoratori e i responsabili di sala
attraverso un percorso che si snoderà dalla storia e cultura di formaggi e vini del territorio fino
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La Valtellinese Arianna
Fontana Comincia Alla
Grande La Nuova Stagione

14 novembre 2014 0

Con un 2° posto nei 500 metri ed
un...

Si Farà La Mensa Dei
Poveri A Greco

13 novembre 2014 0

Si farà la Mensa dei Poveri a
Greco dopo...

Unicredit Tower Milano
Vista Dal 25esimo Piano
Parte 2

12 novembre 2014 0

Unicredit Tower Milano vista dal
25esimo piano Parte 2 la...

Unicredit Tower Milano
Vista Dal 25esimo Piano
Parte 1

11 novembre 2014 0

Unicredit Tower Milano vista dal
25esimo piano Parte 1...

all’approfondimento tecnico sulla loro produzione, i diversi gradi di stagionatura e invecchiamento,
le loro caratteristiche gusto-olfattive e l’ordine di servizio con possibili abbinamenti.

L’iniziativa prevede anche la promozione diretta nella settimana dal 24 al 30 novembre in 20
ristoranti in tutta la regione che aderiscono alla “Carta dei vini di Lombardia”, nei quali sarà
proposta una portata preparata con formaggio Dop lombardo in abbinamento con un calice di vino
prodotto in Lombardia.
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