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Dal 17 al 23 Settembre, il Taleggio Dop si fa portavoce del made in Italy alla
settimana italiana della moda. Il Consorzio Tutela Taleggio, supportato
all’evento dalla Regione Lombardia Agricoltura, sarà, quindi, il protagonista
della Good Food in Good Fashion, un’iniziativa della Milano Gourmet
Experience, dell’Associazione Maestro Martino presieduta dallo chef Carlo
Cracco. Un progetto che ha come obiettivo quello di promuovere il territorio
lombardo e nazionale e la sua identità culturale attraverso la riscoperta dei suoi
molteplici “gusti”, dell’haute couture come della cucina d’autore, del design
come delle arti. Dal fashion al food, le eccellenze nostrane si accompagnano e
si esaltano a vicenda per un’esperienza completa, estetica e culinaria, tutta
all’insegna dello stile italiano, tanto amato nel mondo.
Taleggio: dalla Valsassina agli aperitivi milanesi.
Il Taleggio ha una storia che affonda le sue radici nel X secolo. Le sue
peculiarità lo rendono tra i formaggi italiani più apprezzati, al punto che
l’Unione Europea ha voluto tutelarle, riconoscendolo come formaggio D.O.P.
con il Regolamento CE 1107. Questo formaggio da tavola, molle, a pasta
bianca e dalla crosta rosata ha un sapore dolce a aromatico e un profumo
intenso che deriva da quel particolare microclima delle Grotte Naturali nelle
quali viene lasciato maturare. Un microclima fatto di correnti boschive
caratterizzate da determinati gradi di umidità (90%) e temperatura (4-6°). Lo sa
bene Cademartori, azienda del gruppo Lactalis Italia leader nel settore caseario,
che dal 1882 effettua a Introbio, in Valsassina, nel cuore verde della
Lombardia, la stagionatura del suo prodotto di punta, il Taleggio DOP vero,
come da generazioni.
La tradizione che caratterizza la qualità di questa specialità della produzione
agroalimentare lombarda si unisce, durante la Milano Moda Donna,
all’indubbia creatività degli Executive Chef degli alberghi di lusso milanesi per
incarnare il concept dell’Iniziativa Good Food in Good Fashion, nonché
l’essenza della movida meneghina: l’Aperitivo.
Il formaggio taleggio come ingrediente principale delle fantasiose
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interpretazioni di una Cucina d’Autore da gustare nelle più eleganti e note
location dell’ospitalità milanese dal Bulgari Hotel al Magna Pars Suite. Ghiotti
bocconi che nascono da preziose sinergie e dagli sforzi congiunti di chi opera
sul territorio col solo obiettivo di sostenere la qualità e la fama del made in
Italy nel mondo.
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