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La Regione Valle d’Aosta ha siglato un protocollo d’intesa con
il Consorzio che lavora per la tutela della Fontina. L’obiettivo
& aumentare i controlli sensoriali allo scopo di individuare

le forme di qualita inferiore prima che vengano immesse

sul mercato. Con quest’accordo le forme prodotte dalle
diverse aziende verranno assaggiate a campione, in modo
da capire dov’é il problema e come si puo risolverlo. Questa
misura nasce dalla constatazione dell’aumento delle forme
di Fontina restituite dai commercianti ai produttori per le
insufficienti ‘
caratteristiche
organolettiche
del formaggio.
Un problema
importante,
dato che, negli
ultimi anni, la
Cooperativa
Produttori Latte
e Fontina ha
visto triplicare
il numero delle
forme rese.

GRANAROLO
E BAULI INSIEME
A COLAZIONE

Frollini, croissant e latte

alta qualita: il piacere della
colazione & assicurato grazie
alla promozione speciale che
nasce dalla partnership tra
Granarolo e Bauli.

In tutti i punti vendita su ogni
confezione di latte fresco Alta
Qualita Granarolo & presente
un buono di 0,50 euro per
comprare una confezione

di Frollini Bauli (Cuorfelici,
Farfallegre, Fiorgolosi).
Viceversa, i Croissant classici
Soffice Sfoglia Bauli nella
confezione da 6 pezzi sono
corredati con un coupon che
permette di ricevere uno
sconto immediato alla cassa
di 0,30 euro per I'acquisto
di un litro di latte fresco Alta
Qualita Granarolo.
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