Gastronomia - Roberta Mozzi

A tutto EXPO

E scattata lo scorso 10 novembre la
“marcia di avvicinamento” ad EXPO 2015
per I'Associazione “Alti Formaggi; nata nel
2011 e alla quale aderiscono i Consorzi di
Tutela Provolone Valpadana, Salva Crema-
sco e Taleggio.

Proprio il 10 novembre, infatti, ha preso
il via la seconda edizione di “DiviniFor-
maggi di Lombardia’ iniziativa organiz-
zata proprio da Alti Formaggi e dal Mo-
vimento Turismo del Vino della Lombar-
dia, in partnership con Ascovilo e U.LR.
(Unione italiana ristoratori), e realizzata
grazie all’Accordo di Programma per la
Competitivita con Regione Lombardia e
Unioncamere Lombardia. La finalita? La
valorizzazione e la conoscenza del patri-
monio unico di formaggi e vini, produ-
zioni d'eccellenza della nostra Regione, in
occasione di Expo 2015, dove sono attesi
circa 20 milioni di visitatori.

Con questo obiettivo, “DiviniFormaggi
di Lombardia” ha previsto un vero e pro-

prio mini“master” rivolto a ristoratori e re-
sponsabili di sala che, attraverso una full
immersion, hanno potuto approfondire
la storia dei formaggi e dei vini lombardi,
con le loro caratteristiche, qualita distinti-
ve e possibilita di abbinamento. Duplice,
infatti, il binario della formazione: degu-
stazioni e assaggi da un lato, approfon-
dimenti tecnico-scientifici dallaltro. Lo-
cation protagonista di questi incontri, a
partire dal 10 novembre, e a seguire il 24
novembre e il 9 dicembre, & stata “La Ca-
sa di Alti formaggi”a Treviglio (Bergamo),
dove degustatori accreditati ONAF (Orga-
nizzazione nazionale degli assaggiatori
di formaggi) e sommelier professionisti
hanno guidato i partecipanti attraverso
un percorso sulla storia e cultura di for-
maggi e vini del territorio - in degustazio-
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ne - puntando sull'approfondimento tec- 1
nico relativo a: produzione, stagionatura
e invecchiamento, caratteristiche gusto-
olfattive e possibili abbinamenti.

Ma l'attivita di Alti Formaggi non si
ferma a questa iniziativa, come si puo
evincere dal sito www.altiformaggi.com
nella sezione “eventi” Qui, appassionati e
curiosi “gastronauti” hanno la possibilita
di essere informati su tutte le manifesta-
zioni e gli incontri promossi e organizzati
da Alti Formaggi per valorizzare e diffon-
dere la conoscenza dei prodotti ad indi-
cazione geografica (DOP ed IGP). Questi
eventi rappresentano infatti momenti di
informazione, di valorizzazione e di pro-
mozione per consumatori e gourmet.Tra
gli eventi piu seguiti sicuramente quelli
della “Scuola di Cucina’ tenuta da Moni-




ca Bianchessi, chef e volto amatissimo di
Alice TV, conduttrice da diverse stagioni
del programma Pronto in tavola. Si tratta
di lezioni a tema per apprendere ricet-
te sulla preparazione di primi e secondi
piatti, di piatti unici, sui piatti di Natale per
stupire gli ospiti o pit specificamente sui
"Sapori d'ltalia} vero e proprio viaggio dal
nord al sud, attraverso le ricette tipiche
con un'attenzione particolare all'utilizzo
dei prodotti D.O.P. e .G.P. Oltre a questo,
Alti Formaggi organizza, avvalendosi di
esperti, incontri informativi su temi di
attualita come I'alimentazione sosteni-
bile o su altri pit tecnici. Gli incontri e le
degustazioni realizzati sono testimoniati
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da foto e video, liberamente accessibili
attraverso il sito.

Insomma un portale “a tutto tondo] pia-
cevole, ricco, chiaro: navigarci da la possi-
bilita di approfondire la conoscenza dei
formaggi, di tenersi aggiornati sulle noti-
zie e sugli eventi di cui Alti Formaggi ed i
Consorzi aderenti sono protagonisti, oltre
che scoprire le molteplici modalita di uso
dei formaggi grazie alla nutrita sezione
dedicata alle ricette. Una vera e propria
“caccia al tesoro dei piaceri del palato?ma
anche una forma di crescita culturale le-
gata ai valori del territorio, senz'altro uno
strumento importante in vista del grande
appuntamento di Expo 2015.
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