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APPUNTAMENTI A TEMA

Pane per i denti dei buongustai: cene ed eventi
organizzati da ristoratori e associazioni di settore

Giovedi 6 marzo

La sezione Onav (Assag-
giatori Vino) di Bergamo or-
ganizza un incontro-degusta-
zione dedicato ai grandi vini
rossi passiti, dal Moscato di
Scanzo al Sagrantino (e altri
otto). Appuntamento alle 21
al ristorante San Martino di
Treviglio. bergamo@onav.it
- 334.6782033.

Venerdi 7 marzo

Ore 20, a Seriate, risto-
rante Vertigo, serata di cu-
cina etnica dedicata al cou-
scous. Slow Food ha realiz-
zato per questo cibo un do-
cumentario premiato al Fe-
stival di Berlino, che verra
proiettato al termine della se-
rata: Couscous Island. Il cuo-
co Paolo Scagliotti preparera:
Couscous vegetariano ac-
compagnato da ciotole di car-
ne e ciotole di pesce. In ab-
binamento vini del territorio.
Tel. 035 294155 info@risto-
rantevertigo.it. Costo: soci
Slow Food U31 euro 5; soci
Slow Food U31 in scadenza e
aspirant Soci U31 euro 15,
compresa la tessera.

Sabato 8 marzo

Al ristorante Alessandro
di Mozzo serata dedicata alla

selvaggina: prosciutto stagio-
nato di cinghiale con giar-
diniera sott’olio e bruschetta
di paté di fegatini d’anatra;
tagliatelle saracene di pasta
fresca al ragh di cervo; fa-
giano stufato in padella con
patate e polenta; Negroama-
ro, acqua, caffe, euro 25. ales-
sadroristorante@alice.it

Lumedi 10 marzo

Ore 18 alla Casa di [Alti
Formaggi di Treviglio si ter-
ra una degustazione/presen-
tazione del Salame Cremona
Igp. In questa occasione il
Consorzio Tutela Salame
Cremona portera I'esperien-
za eiracconti della tradizione
dei salumifici cremonesi. A
cura di Achille Mazzini (eno-
gastronomo divulgatore) &
prevista la degustazione gui-
data di diverse stagionature
di prodotto, con curiosi ab-
binamenti. Ingresso gratuito
previa iscrizione obbligato-
ria: www.altiformaggi.com

Giovedi 13 marzo

La delegazione di Bergamo
dell’Associazione Italiana
Sommelier organizza (ore
20,30, all’hotel Settecento di
Presezzo) una serata di de-
gustazione dedicata al Vino

Santo del Trentino. Saranno
cinque i vini da degustare, di
produttori diversi. Il piu gio-
vane dei vini ha 20 anni e il
pilt vecchio 30. Relatore Ma-
riano Francesconi che illu-
strera il territorio di produ-
zione e i vini ottenuti dal vi-
tigno Nosiola. Costo 45 euro
per i soci e 50 per amici e
appassionati. Iscrizioni tel.
035.611428 - 348.1270265.

Mercoledi 19 marzo

La sezione di Bergamo del-
I’Onav-OrganizzazioneAs-
saggiatori Vino propone una
serata “Viaggio nel mondo di
Krug”. 1l celebre Champagne
sara proposto in cinque ti-
pologie e annate. Ore 21 al-
I'hotel Cristallo Palace di
Bergamo. Costo 120 euro per
i soci, 140 per i non soci.

Prenotazioni berga-
mo@onav.it - 334.6782033.

Per tutto marzo

Al ristorante Villa Man-
zoni di Cologno al Serio un
menu di mare che compren-
de anche la Gran Catalana di
crostacei viene proposto a
110 euro a coppia, vini com-
presi. Riduzione a 79 euro
con prenotazione e buono
sconto. 035.4183152.
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