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1l prossimo 17 Febbraio alle ore 18.00, presso La Casa di Alti Formaggi, spazio appositamente allestito a Treviglio (BG) - Via Roggia Vignola, 9,
si terra un appuntamento da gourmet, che vedra il Consorzio Tutela Grana Padano presentarsi con le migliori selezioni del prodotto DOP pil
consumato al mondo.

1l Consorzio proporra una degustazione verticale di tre stagionature diverse del prodotto ed una orizzontale, con Grana Padano proveniente da
diverse province della zona di produzione. Al termine della presentazione, a cura dello chef Nicola Locatelli (Chef e Patron di Opera
Restaurant), verranno preparati alcuni piatti che vedranno come protagonista questo inimitabile formaggio.

“Partecipiamo con vero piacere a questa iniziativa che, a tutti gli effetti, rappresenta un’ottima occasione per parlare di qualita e trasmettere i
valori positivi di un prodotto sano e genuino come Grana Padano, frutto dell'altissima professionalita messa in campo quotidianamente dalle
nostre aziende. Attraverso le note tecniche relative alle sfumature dei prodotti in degustazione e le creative interpretazioni dello chef, sara
possibile verificare direttamente la versatilita e I'equilibrio del nostro formaggio che, sempre pit nel mondo, raggiunge primati indiscussi, tutti
basati sul rispetto della tradizione e delle regole per ottenere risultati di assoluto livello. Primati, questi, che non devono essere intaccati da
quanti operano per confondere i consumatori attraverso falsi e agropirateria. Da sempre siamo in prima linea per fronteggiare tali fenomeni
non solo per tutelare i produttori di Grana Padano ma, pili in generale, per aiutare tutto il sistema del made in Italy che da queste imitazioni
subisce danni economici elevatissimi" ha dichiarato il Presidente Nicola Cesare Baldrighi

“'attivita dell’Associazione, grazie alla collaborazione degli altri Consorzi di tutela, prosegue senza soluzione di continuita, puntando a formare
non solo i nostri appassionati sostenitori, ma anche gli operatori di settore, in particolare, come in questo caso, su uno dei formaggi piti imitati,
soprattutto all’estero. La presentazione e la testimonianza di altri prodotti, conferma la volonta di Alti Formaggi di diventare punto di
riferimento per il mondo delle Indicazioni Geografiche, superando i campanilismi troppo spesso presenti” — ha dichiarato il Presidente
Bonaventi Gianluigi.

Fonte: http://www.altiformaggi.com/
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It Grana Padano DOP si presenta alla Casa
di Alti Formaggi

Appuntamento dedicato al prodotto DOP
pilt consumato al mondo. Il Consorzio Tutela
Grana Padano proporra una degustazione verticale
di tre stagionature ed una orizzontale con Grana
Padano proveniente da diverse province della zona
di produzione.In chiusura le preparazioni culinarie
dello Chef Nicola Locatelli [Opera Restaurant]!
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IL GRANA PADANO D.O.P AL CONSORZIO
'ALTI FORMAGGI

1l prossimo 17 Febbraio alle ore 18.00, presso La Casa di Alti
Formaggi, spazio appositamente allestito a Treviglio (BG) - Via
Roggia Vignola, 9, si terra un appuntamento da gourmet, che vedra il
Consorzio Tutela Grana Padano presentarsi con le migliori selezioni
del prodotto DOP piu consumato al mondo.

11 Consorzio proporra una degustazione verticale di tre
stagionature diverse del prodotto ed una orizzontale, con Grana
Padano proveniente da diverse province della zona di produzione.
Al termine della presentazione, a cura dello chef Nicola Locatelli (Chef
e Patron di Opera Restaurant), verranno preparati alcuni piatti che
vedranno come protagonista questo inimitabile formaggio.
“Partecipiamo con vero piacere a questa iniziativa che, a tutti gli effetti,
rappresenta un’ottima occasione per parlare di qualita e trasmettere i
valori positivi di un prodotto sano e genuino come Grana Padano, frutto
dell'altissima professionalita messa in campo quotidianamente dalle
nostre aziende. Attraverso le note tecniche relative alle sfumature dei
prodotti in degustazione e le creative interpretazioni dello chef, sara
possibile verificare direttamente la versatilita e I'equilibrio del nostro
formaggio che, sempre piu nel mondo, raggiunge primati indiscussi,
tutti basati sul rispetto della tradizione e delle regole per ottenere
risultati di assoluto livello. Primati, questi, che non devono essere
intaccati da quanti operano per confondere i consumatori attraverso
falsi e agropirateria. Da sempre siamo in prima linea per fronteggiare
tali fenomeni non solo per tutelare i produttori di Grana Padano ma, piu
in generale, per aiutare tutto il sistema del made in Italy che da
queste imitazioni subisce danni economici elevatissimi" ha dichiarato il
Presidente Nicola Cesare Baldrighi

“L’attivita dell’Associazione, grazie alla collaborazione degli altri
Consorzi di tutela, prosegue senza soluzione di continuita, puntando a
formare non solo i nostri appassionati sostenitori, ma anche gli operatori
di settore, in particolare, come in questo caso, su uno dei formaggi piu
imitati, soprattutto all’estero. La presentazione e la testimonianza di
altri prodotti, conferma la volonta di-_di diventare punto
di riferimento per il mondo delle Indicazioni Geografiche, superando i
campanilismi troppo spesso presenti” — ha dichiarato il Presidente

Bonaventi Gianluigi
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= Lunedi 10 febbralo alle ore
18, presso la Casa iAlti Forma

gldel Pip2, si terra l'evento Pro-
cesso 3 DOP: accusa, difesa e
giudizio finale’: la relazione d'ac-
cusa alle 3 DOP, redatta e illu-
strata dal prof. Mucchetti, sara
controbattuta dal difensore Boz-
zetti, tecnico del settore lattiero-
caseario e giornalista; il pubbli-
co avra la possibilita di porre
eventuali domande sia all'accu-
sa, come anche alla difesa, in
modo da poter accompagnare il
Presidente del Collegio giudi-
cante, Ferrari, nell'elaborazione
della sentenza finale. Altro ap-
puntamento ¢ poi previsto per
lunedi 17 febbraio, sempre al-
le ore 18, con la presentazione
del Grana Padano, prodotto
DOP pit consumato al mondo.
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IL Salame Cremona

di prodotto, con

Il Consorzio Tutela Salame Cremona, portera’
nella Casa di Alti Formagai Uesperienza e i racconti
della tradizione dei salumifici cremonesi.A cura
di Achille Mazzini (enogastronomo divulgatore)
la degustazione guidata di diverse stagionature
curiosi abbinamenti.

puntamenti
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Slow Economy

Il prossimo 10 Marzo alle ore 18.00, presso La Casa di Alti Formaggi, spazio
appositamente allestito a Treviglio (BG) - Via Roggia Vignola, 9, si terra un nuovo
goloso appuntamento: una curiosa degustazione/presentazione del Salame Cremona
IGP.

In questa occasione il Consorzio Tutela Salame Cremona portera’ alla Casa di Alti
Formaggi l'esperienza ed i racconti della tradizione dei salumifici cremonesi.

A cura di Mazzini Achille (enogastronomo divulgatore) & prevista la degustazione
guidata di diverse stagionature di prodotto, con curiosi abbinamenti, tutti da
scoprire.

1l Salame Cremona IGP ¢ frutto della lavorazione di carne suina selezionata, ottenuta
da suini pesanti, aromatizzata con sale, aglio pestato e insaccata in budello naturale.
Si presenta in forma cilindrica con leggeri tratti irregolari e le fette risultano compatte
ed omogenee. La stagionatura, effettuata in base alla pezzatura, parte da un
minimo di 5 settimane ad oltre 4 mesi, conservando sempre morbidezza e pastosita. Il
risultato finale & un prodotto eccellente in linea con la tradizione.

“Proseguono, presso la nostra struttura, gli appuntamenti di informazione al
pubblico, sempre pit improntata ad un attivita ad ampio raggio che, anche in ottica
EXPO 2015, mira a trasferire ai nostri fedeli consumatori una pitl approfondita
conoscenza dei prodotti agroalimentari di qualita” — ha dichiarato il Presidente
Bonaventi Gianluigi.

Lingresso e gratuito previa iscrizione obbligatoria.

Per iscriversi agli eventi: www.altiformaggi.com
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https://www.facebook.com/a.php?u=https%3A%2F%2Fwww.facebook.com%2Favvocatomazzotta&mac=AQKCUnYCLRO6_V7I&__tn__=%2AB&xt=3.AQISOrY3cyt8A-_PYU8gkocd0aMcleddEwGB9wf6Hfz9uSoO9W4rzE7Osr9RMnZ_iHp6CBD6H28UmIwtAVXobefcYpml83m7uKhujShXk6SAwphb6GIvgxwpfIY_4W82hH0GrF6qVexncsixxsLknyiDVInDXBX3cIATlk6NfOFDceI4HfcSqO0X-7BN2VP6nVwqBDi2J3_4i51KE9C23j5LM80ITy9hckKGNyFXb5vaBJb3Oy26VXlqb_wPao1jKbOCrMtpNA9H_UbHjDryOfk-r1misyy5Zq0bQfgMZ39vXcdxGqolMIddlPGV-F2fMuAXKwaZp4XznziAHXWy-Wy7jMBUKe62Ja2WixYwpIDmr70HRL9oUNVugkSyWMBHE7NWytRqniiS00yS1fo1DhrEtCbN2YMQClFQmxqBXP1m67I-7Q46NutVJ4YAdoQgJyNMEJbvWGLIFR-O2U7jNeIZXd_sRCp_x-2mbmnLW2eBM4R-NlowExtLlWsb--4elS8oH_JXJiQnFqQa7k30kFepLryeJPuIn5_K3rqhv8YvpeWZlYIDbNJy-O8YUrllEgsxJMDbQMZ6CHNI7_KKMvUHk-79HTEpHCkMdW942El68mRSyNMuJUEXXmr7KjHFW7RKpQ31mpC8WVbQr-LxKJvKppYRw7ymC7bPQsWXnWnyoONbTvZGw-_nCwNiD-6g7Wpaj4tz3V32M8vZq95qSgPATRhKqlod3eDC_h0D-_ahA1lXfymJpm7Vxjkc6qi9JHI5qDr9Jda38v6SKT1X0yQQbQEs8YhDduosCubjBCQocuTWi-O2-iVQBvExp16fAYQvScocZM_dffaUQN8mBRIKtl-b0ZMp4bnVdknc-6mqXHdAP4Sd6m6bOKaXQrS6siA8uHbIS6JF3nk-5kxWjkq3erqDGe4krYT5yGKOvpuaFnD_GVfGr5O26BTFn0xUxynlSXegnNNReU8NYRsuKn7sP9uOCL5oh7cVmPjyrsneyAoYuWqN0hYI7UJcdWI31uU62FMUlaVlSczDXJzujEwtf-Zu5jrUdYnKSOTYWiy3QFkilUs95r_7FC9AMOHsIx1e-NUKCzBZV7RCcv5vON-wZKPd_Y12B3zDa2iwsi-yxG8tUcKEnHn9nxPtEyAXOe78nM5PcZCIrO-Fsxi8Pn27c31m9SzB_ulljVJs8wHvoXzx0nK31i7JjfUhdsRtWIBbKCs0vO0G1G_BjOWRvjcn9xe1DQOHpGPhVyCpIo1bJwRGZyH58Ggiu7taJ6T6mVWFDBwe6JXRtKvHX_igMhdHdjMUVCPq_MuCerHldZf2agmT6DetKvA51Z6GCty6mPjtIPR_iO8rrp3WgJjpFrOeN_huPyG-vS6BWY_6z2BhPtJVuv9HtyK3OffGGPwIJnDRM9Q-fjeZ21bYwxEXqt8CKkbOO-isO6Hpii1HHDSkcA
https://www.facebook.com/a.php?u=http%3A%2F%2Fwww.groupon.it%2Flp%2FB8C%2Findex.php%3Fdealid%3D34635474%26CID%3DIT_DIS_1_296024_250011_042612%26a%3DNAQ_34635474_633163089%26utm_medium%3Dcpc%26utm_source%3Dfbk%26utm_campaign%3DIT_DT_DIS_FBK_TIM_NAQ_RR_CBP_CHA_NBR_x%252Afb6013345239204&mac=AQIyWIXTK5O0DkR9&__tn__=%2AB&xt=3.AQK31g17EkOLfIlPMQiegvEjcc6OzDhlcdijme_-Y7zkWo9aPDsPqYhgHvQpOJOm2qH6uxABL5EjAefny_uITK8LpTaGBjYsiFP4zUk-uoBuznljtIZMEujGxwFbNqYpKH1kRJ9CQryz_9kl-zd-_s0thzm95znN9wXQq9Mz4Z2xZaLsZV705moEsVNpHJ9m5exYQqUrdGSFXBm-U7pVL3Suoe7s5AqgOD4JbknMQ7Xtm9rrdSPDU_LdYNnmnXeTaQIKVE_TAorjtI2VHsFSmorZd-My4tpHzRXEzA4fxW4koUtTXBu4BigA4DYPP0za9fAkBI4xco_O4FmL10ig4XKPLRWwMpckDdl7fz9ysCv1LqWeJXHIHuVDH0dwAOGIWbuk7nq6-CWoWOgKzslOzlkkLq0Skpuu7QUyTGYac_w4nBYCk2RhsjxBGBe7id3MnlmrGNgu0F5D9lCC82OTTsGWOGJ9COk5OO8nTUIAThbg8Yg2SrLCKI1CuvUGqG-iWOKhbEXYvN2tIBR0SQTu35jqPtkSBBQZU4z3ooM0xwE2Odzf9qstwjsS2i24J-SyzvKX2K_xOEEOM30bP7fNx2d_g0bQiMPZ0cXplCCZ8tMrYjdo9b1frcBRyERAjeB8CE1m0NGoR_cHkUwtB5FFmMsjdJdjg2ptyDwH_Nlczfm6GO4aGvL0y_8IJOSsOutXVuG5Kpa6h0xtrYsDH1QCl96POZ0SpPaR-ArvCM1bXQvqf1-Ydmjf-Rzlm8rP9o_B9YMvW-rZRRgKnWO3ii_p_p_6KPNcmazb6W0mWw2Sxt6axnfFPA3IzACqluJqhjMw4LfJJZ8jb5ePxrpImEkxCBRo1MmswKF-hi62P9COrsRlV_2ENmDt6irDH-a4Fl6ZUKVzL0F51j8gcu2erAUyaf0gSUqvkkFOJjglX-kvBhURyxDkPMpxJlasi8FIbMUqjimHIipuIar-J7OXeDeze2Gq3KF9KeUcTWqKtx689i9u0uhsxInJL8E0hDU4BMTSDx5VnDKeunw9ZAvfY6odGK86EXbtZ55zMzjaNFRRCNlfz60moXsAKlLykhnHsr-4ztAoqAYmJ_CVJ7GTYVeOKVyMTyG9JKKLSjY2GnLUeXuDOoGARRIz-8cNuuYvcD3dXAleIZ9RI0ehWmmUs8xKAEwDj2elutuqA1USTM0dEo314wWFyVE7EtgpQ5CooHTU5oWNdpWB7Beg4TPqKOlfXZ1hBJo2BogIsq-HUEsYJla7GNF45ZeKGouPqFFEzAL1TPsrZBNWsSt_kvtGmybeIV28A2_vmkEea5F25CpTywu2M2so1rUoZqrlhru3tPVPl21_TjuEkIupV5khc-kqcUgyUBeyy7Hxtpc6GKl_Th7azLgzEDXUNzwwtGzJjqcCD480ZPXvWnAd9mp_eyhhGqKQ
https://www.facebook.com/a.php?u=http%3A%2F%2Fwww.ddr-yoga.com%2Flp%2Fa%2F2%2Findex-home.php%3Fdp%3Dem_Ben45na-IT_08&mac=AQJtatgHlCS_nh54&__tn__=%2AB&xt=3.AQI0ZrBC-6HR9tHfsWXAyOG3gZf3Bpe88Gz3WxJjGyOuAUbAaamyJ_1ADhtXKpnloYVCU7pdysq0FFqa62b5KJCORjsJoT2wT3RpaBoFA_HWvcv8jM17P20SKqWKauvHaW4y6EvzZzQStlEu1K4vJFJDfZG-7CWZ_Abfs_A3euTCVXaohzq3llrSgEvhh5R00rmnjXuSHp7SAYrAiJzANVMgrD3GwqTaLSpqiD6WwdGrROwCKWT9z-H2Q28ZYGnHTRawRfgChwU9ASJThBJxbzDM746WM8b1QcrJ5RFdlUufO3zle4yXCFAXV9Y5MB2tdR64aL0I4yUn0JMhR4PIIibGyysbS1zNdGjDYEKauS4fpHsH3T95fu_hVdB_Ygx4LnpcPmgEitcC6NBoxI_DLSv5joliGT0IWSkT2dMdkBw7rud8bCiB45epvC2ijv5PVpPCm66Bbk84RB3bNpkIAFvZuBm0p3ML8t1umLbqy5ckMdtvgs9yZ4JgC9K2OI-IDU8F5jDNOCgfOuaPohjPnH8RnVcH2loH5PGy1Q5xFDBI8au4XlDm9kKm94ZzFt9VAT36Sw9oaC7UxPQlGXlx5jzLAuyharL1Tvnc0FOLJJuaKjBAMG0E9ODX883Y-Emw0ogZ8vXM1KAGadNpBydyFuhoCd7k4l85wXBGPhoWCi7kSaLwzuyjU-dkwUzSkjav3QANRpJ5_hhpDR17Lh_2ll8uGF1K3-Z-PqnRqHDU-J0YKZs_z8uZZgF67K-Iw_THXsO946pwr7ysE3WHFNCK4m1h1RTbRM9WpvtZlMQjY98QXgZQczVrOBkDSeL6EeDhsOmqwILoxYjZSdcka5UstaDLt0nNS_k3C6aTPRxdPyeGVQ6cJ8oz2oB9ERk8BTX1Q87H8w8eESzG4SKUQ_YaZmabxV7yr9nwhGJ5urgp6Qc6ScppTV3zwsv5dyfbW4es_J428i4kU66_yJDZRNDkc4O9L7p_qmfuh-vdnHmdKyEzKVZIK9ABJkHG0aVluq0sxIKCwbYnPnClFWbDQtXHSw5HVECo7hQr-UnPkAPtJfa23FXSA9Tbt-uDQPecGDLGjw-TzoFywBlL_fVTiQu-4jtTfKgROerSG6umLx3U25pACV_qmKOkpAkY__PBuXsvGSX_VzzJKcrvdNzyB4sXBehkNu2PCsfJDHzWYnugHsg5-A0qEQneu_3KhfeP9T6o3aKeewEKgJDtl2DcTh3FEuhmjDqFVc0_KLoazkpKfsHslIx5QEmLAPs2evH0zUiGl0VCBuBcVMNGQv7f1ebh3YV08HfW2hHXrxoFGtdGK8CP84ea1TZCqgF5K4q6hAWpmn5AThIKPz_XhjdXI_TEC9AWSbZGjTHbWc4zLPh6WNFzuVurPY1RXgArHN7GHHR53kf4cj2DYmX1I7bMxkY0lsd4
https://www.facebook.com/a.php?u=http%3A%2F%2Fcooplombardia.promoipercoop.it%2F%3Futm_source%3DFacebook%26utm_medium%3DGalbiati_2%26utm_campaign%3DPromo_2014_OP2&mac=AQJ1u0Kf4cacGSOv&__tn__=%2AB&xt=3.AQJ1StfWR9PlelsBQTXIDx9W3myoFnqRp9kFgijb3KsWYT2dKagVqqCQi2S38YGnjti2ggLwqQQ5q-bUbdPiU1e8L0j4MNbQV_KtcX-hr-YBWnfh_R3arhitfVpPl0dTucMcn19BWZiWAcgbUydwPuxb_friZm6XiV8Q9fOev-E4KkirGRsZf7pJ696m7W8V1Kl-MXbxuKxRuWXQm0yAT8UYVqE1vSpUKxnCJbGefJStErP8yxwuHBxtjx-iymrhXhKIdMMd60G6WsGWM5RIp3uwjqp8rrZ0NMVdri00NwePbLafzscoSTuZ9uPlWtXHGS4N4fIulhR2VpZx25iYDucuZOaoYVo9XYW47S25JniNs_iW4GVZPZ08ZWc6DH98OcNme6QCEMbPuQx-oRFTPKOGp1JUHBoqQrTE20IXiFLQOHc9eWG-0yxBYlKLjC__c92btrx-2hiVveJ31AzJULF-7GwwMSJIRC5LYCNOL4J4tgBr3HTYvzLMfdHf7MAJE6StDbz-ybVO0wKBh6Xs0MSd0PlR6i2ciE7Z0jYsw4oqoik4uyLuJ1P8GewAxhE9-xwuFLnt_lpCOM54DNMP_p9z5Oc3lRyaChuH7XMTbya8BcOfAL5-RC8Sb9_2t0-mN4DJhdptaW9eMqwt9Bio1e4d7FrN4a_RypUNzUBtlthY_UT8Kzi95ooRRJrEHFGGOhmr76voBQVotRai5FAYBt49JkFZaR8e8NmGvlFS4iUCKX4qYSfbHZSZ_mxyA84FWy7vchdFTHg3qEJGtM8VRq0lvVfQXt2BzsTdv0JptTFiwC032uEMag0hEao1JBHlf05aWX-Xz6Sv2SvA3G54o7ueZm3MFvM0-CExvx2R8_qG0uSa5h7sL-ONZADRs4LsnbdSyPhK4g1-jfex5oTFA9h5OQhcU2zNnMG4C8M6VidNpfhLyaJjofgpcL6mCD_oet0OdYx6Q1SOFl-Xcy0vQ58thKKq39rxqJpYBBxLisdpnVPnX7LGJtm8K1Vh4-bwLY0IS6xcWog_zYzribCRAHWGRD5ZzmqVZkOX_KbipBePUj2RQNykWHTXKEKu8-jvsuj_Vb_vVxss1jqwzkLSHir1gQ6Tw2bCR7KreTHGKOZq5vEEzD-7ipeaHZuxZetfRniwXS1G3p8rRWRXRNtPd_XkUOz8zXag7sUIm1Pu4daSz1S3fNpdbH6qCCUqBsuED1ZMBpveNO6dRCizYR0aIe9N3CgCSUgznzBRPQZj00_s0B-oF5k2qEAJ_b_rRxwOh7rUVyXf6ZsIozGowFyK74EoWE5ztxjQC2W41Gpqe0iCVY6NjdBqjGBt8icQCbm0dsxtMFHBq7AlNHnOnKAQ01Oy3kRa_6LMqhJOicopxl-Y1RCa3YJJKQmzLV4lS4LLh3QcQPvgu7mw931TmHA0SwiI
https://www.facebook.com/a.php?u=http%3A%2F%2Fwww.gluco-burner.eu%2Fgelso-home%2F%3Fcode%3Daid3r1ogfro&mac=AQLVqqk0M_cq88Cc&__tn__=%2AB&xt=3.AQLNn_CGKJ15DfGLZ20s66nLYpFH6hQnYm5OtXkP8-XdHa2y-cr1FLmoRNvhtkQaNfQwfZkbgHzPwE4SujMtyIMfeF7BVXZy66LUge39n3JcPz4hX7QCHOr9S5ikd72cQqYtwoS95acVfhZXMl7z3LZBKPIK4GyP5pCjhKVVBR26ZBddNKxPzvg-P9KXb_HgvuMIPPvF5dluT7EmTP8v9mgzoUu_RwfGmuvyLmJUw-AL_HFf3kv2sRwf1VmY7ni8c0UYwf4glT7XS81dApdE-aymYZiRx-nZU5UAQ5qcBJSLXR02p_U-nyxFQ6sxaFbAAENK368SB3n2kxtLMfkaq6nFHTQ1BiVpPrSOKOT_YoUllvYwm0wEaH55kAZCoMLdGLaT3gUyionTIDv-kg4CjyBfIIDcewq9Rc700TeD9HRdfBPax7B-o-bX8JRmDs6QnQdqgOsrEqbP8eVrpJZ-Ke0j5U7rai4hZtBP-Zo1EOXO8yZn54_GNZnADkecHG3UBa_gV2m4FuX5Py1FzW2UM2sOV3IKRqmQrrd9jb5Zf3RNonAVRSnkYWutUquybvSQlGyRcrkEnHJ3tS0-MDnkeT-nSYCBPbpYkS3hb49ZXc5clHoLQPj-JrVUCkB5Q7oHS89ylUjNh2KjjD1_HmOHTP9puPnU2tCi8g1SIuloTzzFmFZwv22VQkyBpUIKOWi06R98kWUnGLhoJUJns94HJe9K3CelbqCN4D0-bTaZtOjvMS4DVOLbjzLVhSy6rmOBR5zkWjirZfDiKWWDb0jj9sQDu6_vV4UvPtFjoDN-cNA-hbmJQKig5poNGNy4KFZ4hXWNMQYWCnaL5a0lBHgXMIAWZHj5j5-SEvtXufOqv19AtIbajTbbr-oKVS8hErF3kM1WEYiCB80NgFIm6kXVpnUu6r36I5np0ITE9tH4lYLKJh0JSm6DEM0RDRR2wM2wS7k4PO2pwbUjfwDTULdPqxB8jGzmpLlf-1yMOhCfBQrXiM0OslUzs9bK5SWygieZLF0_qrR8nHmXuP3eFCYTObjIiQll7jMeyAl04q4sfAaq6C2v7Z1iYvRQlYzYUq0vxPlSGeNd2Ni3BRa-BiC_hmtZWPlYF-wD8H3G7uhHu4_9ueoRq2PT0KwyooF66DmK2QMD50gKl7tcSwySA94_ElUAZ0Zc6lldeE5a9Sk0qKuGDDSWKFUJafaQjv1bQwmTQbtzm5XVFOQDFWHEnvxf_PDrpco9tuGsv7tfQc2Pg0h72rPatwxYng9RFhsPHABlGHjgC0Z_dM8LcLUbM45z3wyVtvZINNYZsE5A6zLEoDRcmH3CUsWr_gqa_SL90MrsnDfNJSvov7gnYz3SH544dv86rpnhsltKqH04ZzmXhrOeNKt6ETSMwivIQ1dJ_LBb2YFleNS5-gW89nTdx2860wzq
https://www.facebook.com/business/dashboard/
https://www.facebook.com/editaccount.php?ref=mb&drop
https://www.facebook.com/logout.php?h=AfeNbRL5j1490E0G&t=1392809033&ref=mb
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Salame Cremona
e Alti formaggi

Cremona — Il prossimo 10
marzo (ore 18), presso La Casa
di Alti Formaggi, spazio appo-
sitamente allestito a Trev1g}iio
(Bg), si terra un nuovo goloso
appuntamento: una curiosa
degustazione/presentazione
del Salame Cremona Igp. In
questa occasione il Consorzio
TutelaSalame Cremonaporte-
ra alla Casa di Alti Formaggi
Pesperienza e iraccontidella
tradizione dei salumifici cre-
monesi. Periscriversi agli
eventi: www.altiformaggi.com.
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Salame Cremona nel piatto

Treviglio. Alla Casa i

dedicato alla degustazione
guidata e agli abbinamenti
it curiosi tutti da scoprire
TREVIGLIO — Il prossimo
10 Marzo alle 18, presso La
Casa di %Iﬁm spazio
appositamente allestito a
Treviglio (via Roggia VI%HO-
la, 9) si terra un nuovo goloso
appuntamento una curiosa
degustazione/presentazione
del Salame Cremona IGP.
Nell’occasione il Consorzio

Tutela Salame Cremona por-
tera alla Casa di Al

% I’esperienza ed i racconti
ella tradizione dei salumifi-
ci cremonesi.

La degustazione guidata di
diverse stagionature di pro-

dotto, con curiosi abbina-
menti, tutti da scoprire, sara
uidata dall’enogastronomo
ivulgatore Achille Mazzini.
Il Salame Cremona IGP e
frutto della lavorazione di

carne suina selezionata, otte-
nuta da suini pesanti, aroma-
tizzata con sale agho pestato
einsaccata in budellonatura-
le. Si presenta in forma cilin-
drica con leggeri tratti irre-

golari e le fette risultano
compatte ed omogenee. La
stagionatura, effettuata in

Il salame
Cremona

si presta

a numerosi
e curiosi
abbinamenti

base alla pezzatura, parte da
un minimo di 5 settimane ad
oltre 4 mesi, conservando
sempre morbidezza e > pastosi-
ta. IFrlsultato finale e un pro-
dotto eccellente in linea con
la tradizione.

«Proseguono, presso la no-
stra struttura, gli appunta-
menti di 1nforma210ne al pub-
blico, sempre piu improntata
ad un attivita ad ampio rag-

io che, anchein ottica EXPO

015, mira a trasferire ai no-
stri fedeli consumatori una
glu approfondita conoscenza

ei prodotti agroalimentari
di qualita», ha dichiarato il
Presidente Gianluigi Bona-
venti.

nasce nel 2009 a Trev1g 10
dalla stretta collaborazione e
dall’impegno dei Consorzi di
Tutela di provolone valpada-
na,taleggio e salva cremasco:
un luogo diritrovo e diincon-
tro per appassionati enoga-
stronomici e amanti di pro-
dotti della tradizione italia-
na quali i formaggi appunto.
Uno spazio vivo ed unico nel
suo genere, dove e possibile
preservare valori, gusti e tra-
dizioni della Lombardia.
Prossimo appuntamento, co-
me si diceva, sara lunedi 10
Marzo alle 18 con Il Salame
Cremona’. Il Consorzio Tute-
la Salame Cremona
nella Casa di Alfi [
I’esperienza eiracconti
tradizione dei salumifici cre-
monesi.

La partecipazione e gratui-
ta, ma e necessario iscriversi
sul sito Www.altil
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