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“Casa di fllti Formaggi” a Treviglic (BG) tulte le inizialive fino
a Dicembre

NASCE “LA CASA DI ALTI FORMAGGI”: UNO SPAZIO APERTO E CONDIVISO
DOVE SVILUPPARE LE DOP DEL TERRITORIO

L'Associazione Al Formaggi, che comprende i Consorzi di Tutela del Taleggio, del Provolone Valpadana, del
Salva Cremasco e del Quartirolo Lombardo, inaugura oggi “La Casa degli Alti Formaggi”, uno spazio allestito al
cui interno tutti gli attori coinvolt, dalle istituzioni agli addetti ai lavori, dai media fino al consumatore finale,
potranno interagire con convegni, dibattiti, presentazioni culinarie e veri e propri workshop gastronomiei al fine
di approfondire le peculiarita dei singoli formaggi, quali le varie fasi di produzione, la stagionatura e gli aspetti
nutrizionali.

Nata nel 2009 con l'obiettivo di tutelare le eccellenze del patrimonio geografico, alimentare e culturale del
territorio attraverso la promozione dei quattro formaggi DOP, 1'Associazione Al Formaggi rappresenta
attualmente 72 caseifici, 83 stagionatori, 1.255 confezionatori e 2.764 aziende agricole e, dopo i primi
sette mesi del 2012, dichiara oltre 11 mila tonnellate di formaggio D.O.P. prodotto, pari a quasi 4 milioni di
forme e 100 mila tonnellate di latte trasformato.

Numeri importanti per queste guatiro DOP, sempre piu apprezzate anche all'estero: nel 2011 infatd la
percentuale dell'export dei Consorzi é pari al 13% dell'intera produzione.

Un trend complessivo che indica una continuita con il passato, a dimostrazione di come, tanto la qualita dei
prodotti e la serietd professionale dell'intera filiera produttiva, quanto le attivita di promozione e tutela intraprese
dall’Associazione e dai singoli Consorzi, abblano assicurato a queste eccellenze DOP il mantenimento delle
proprie quote di mercato nonostante la ormai nota recessione a livello internazionale.
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L’Associazione, infatti, a fronte di una crisi generale dei mercati, che si ripercuote inevitabilmente in una erisi dei
consumi e in un contesto di scarsa conoscenza dei prodotti gastronomici italiani di alta qualita da parte del
consumatore finale, dovuta anche alla distanza fra i luoghi di produzione e quelli di utilizzo e alla conseguente
perdita di identita e del legame territorio-persona-prodotto, porta avanti la propria politica di sensibilizzazione e
di interazione attiva con i consumatori.

Una politica che prevede numerose attivita attraverso la rete, ma anche presenze attive ed iniziative specifiche,
formazione ed informazione nel mondo della scuola, promozione e valorizzazione, tutte azioni che saranno
incrementate e sviluppate con ancora maggiore successo grazie alla nascita de “La Casa di Alti Formaggi”.
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“La gualitad & di casa in Lombardia e da oggi trova allindirizzo di Al Formaggi un luogo in piti dove
incontrare l'eccellenza delle sue DOP — ha dichiarato I'assessore all'agricoltura della Regione Lombardia, Giulio
De Capitani —. Rigidi disciplinari di produzione garantiscono al ricco patrimonio enogastronomico lombardo
elevati livelli di qualita e di sicurezza alimentare. Ma ¢'é ancora molto da fare sul fronte della qualita percepita,
della conoscenza vera dei prodott alimentari, della loro origine e delle loro caratteristiche organolettiche.
Liniziativa di Ali Formaggi trova quindi piena corrispondenza con gli obiettivi delle politiche agricole regionali
sul fronte della promozione della tipicita e va nella direzione tracciata dal recente provvedimento approvato dal
parlamento europeo, il pacchetto Qualita, che introduce nuove opportunita per il settore delle DOP, rafforzando
il ruclo dei consorzi di tutela e introducendo la protezione obbligatoria dei marchi™

“La Casa di Alti Formaggi ¢ una nuova importantissima iniziativa dell'Associazione, portata avanti con
determinazione ed entusiasmo e destinata a favorire la promozione delle eccellenze DOP che rappresentiamo e,
pit in generale, dellintero territorio.” Ha dichiarato Gianluigi Bonaventi, Presidente di Ali Formaggi- “ La
Casa di Alti Formaggi sara infatti un punto di incontro dove confrontarsi, condividere opinioni e idee con
T'obiettivo di sostenere nel modo migliore queste eccellenze produttive, un patrimonio che va innanzitutto
tutelato e poi promosso nel modo piti corretto e stimolante, mettendone in evidenza gli aspetti qualitativi e
distintivi, le caratteristiche organolettiche e la rilevanza che senz’alcun dubbio rappresenta per l'economia e la
cultura dell'intero territorio”.
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11 Consorzio Tutela Taleggio vi invita a prendere visione delle
prossime iniziative che saranno organizzate all'interno della nuova "
Casa di Alti Formaggi”

Giovedi 4 ottobre ore 14.30 < riservato ad inviti
Alti Formaggi si presenta all” Accademia della Cucina Italiana
Martedi g ottobre ore 18.00
Serata introduttiva sulle DOP: le origini e la valorizzazione del territorio + Maurizio Ferrari (giornalista ed
esperto gourmet) + Giulio Signorelli (esperto e delegato provinciale OINAF) = Massimo Taddei (Produttore
formaggi DOP)
Martedi 16 ottobre ore 18.00
La produzione e la stagionatura di 4 formaggi DOP + Vincenzo Bozzett (tecnico e direttore rivista IL LATTE) <
Giulio Signorelli (esperto e delegato provineciale OINAF) = Maurizio Ferrari (giornalista ed esperto gourmet)
Martedi 23 ottobre ore 18.00
Formaggi duri, semiduri, molli: come riconoscerli ed assaggiarli + Vincenzo Bozzetti (tecnico e direttore rivista
IL LATTE)
Martedi 30 ottobre ore 18.00
Gli abbinamenti: Vini e mostarde con i 4 formaggi DOP + Carlo Pietrasanta (Esperto enologo) + Diego Luecini
(produttore locale di mostarde) + Grazia Mercalli (assaggiatore ONAF)
Lunedi 12 novembre ore 18.00
I formaggi in cucina: 1" esperienza di due chef = Fabio Franceschelli (ristorante Zucea e Melone) e Nicola
Locatelli (Opera Restaurant) = Maurizio Ferrari (giornalista ed esperto gourmet)
Lunedi 19 novembre ore 18.00
Il formaggio e le donne + Francesea Negri (serittrice) = Maurizio Ferrari (giornalista ed esperto gourmet)
Martedi 27 novembre ore 18.00
Gli abbinamenti: Provolone Valpadana, Taleggio, Quartirolo Lombardo e Salva Cremasco con le birre artigianali
= Vincenzo Bozzetti (tecnico e direttore rivista IL LATTE) e Cesare Assolari (esperto birraio)
Lunedi 3 dicembre ore 18.30 < riservato ad inviti
La cena di ALTI FORMAGGI =< gli chef del ristorante San Martino (Treviglio) illustrano e realizzano una cena
utilizzando tutt i prodott presentati

Iseriviti

ALTI FORMAGGI

Via Roggia Vignola, g - 24047 Treviglio (BG)
Tel. 0363.1806067
CF 02041380168
Mail: info@altiformaggi.com
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1 Ottobre 2012 - 15:44
DEGU STAZIONI ED ITINERARI
ENOGASTRONOMICI - Letio: 36 volte

A Treviglio
inaugurata "La Casa
di Alti Formaggi"

Nasce "La Casa degli Alti Formaggi": uno spazio aperto e condiviso
. dove sviluppare le dop del territorio.

E’ Bss ﬁ Imvia a un amico ﬂ Condividi su Facebook l] Condividi su Twitter

Treviglio, i ottobre  2012.

. L'Associazione Alti Formaggi, che ( :
. comprende i Consorzi di Tutela del e rved
. Taleggio, del Provolone Valpadana,

Bt Rl INFORMAZIONI COMMERCIALI

- degli Al Fcnrmagg1 Lzl [N TEMPO REALE.
- allestito al cui interno tutti gli attori
: coinvolti, dalle istituzioni agli addetti
cai lavori, dai media fino al
. consumatore  finale,  potranno
. interagire con convegni, dibattiti,
. presentazioni culinarie e veri e propri
. workshop gastronomici al fine di
. approfondire le peculiarita  dei
. singoli formaggi, quali le varie fasi di
. produzione, la stagionatura e gli
© aspetti nutrizionali.

: Nata nel 2009 con l'obiettivo di tutelare le eccellenze del patrimonio geografico,
. alimentare e culturale del territorio attraverso la promozione ded quattro formaggi
. DOP, l'Associazione Alti Formaggi rappresenta attualmente 72 caseifici, 83
- stagionatori, 1.255 confezionatori e 2.764 aziende agricole e, dopo i primi sette
- mesi del 2012, duﬁnara oltre 11 mila tonnellate di formaggio D.0.P. prodotto, pari
' aguasig milioni di forme e 100 mila tonnellate di latte trasformato.

. Numeri importanti per queste quattro DOP, sempre piu apprezzate anche
. all'estero: nel 2011 infatti la percentuale dell'export dei Consorzi é pari al 13%
- dell'intera produzione.
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Un trend complessivo che indica una continuita con il passato, a dimostrazione di
come, tanto la qualitd dei prodotti e la serieta professionale dell'intera filiera
produttiva, quanto le attivita di promozione e tutela intraprese dall'Associazione e
dai singoli Consorzi, abbiano assicurato a queste eccellenze DOP il mantenimento
delle proprie quote di mercato nonostante la ormai nota recessione a livello
internazionale.

L'Associazione, infatti, a fronte di una erist generale dei mercati, che si ripercuote
inevitabilmente in una crisi dei consumi e in un contesto di scarsa conoscenza det
prodotti gastronomici italiani di alta qualita da parte del consumatore finale,
dovuta anche alla distanza fra 1 luoghi di produzione e quelli di utilizzo e alla
conseguente perdita di identita e del legame territorio-persona-prodotto, porta
avanti la propria politica di sensibilizzazione e di interazione attiva con 1
consumatori.

Una politica che prevede numerose attivita attraverso la rete, ma anche presenze
attive ed iniziative specifiche, formazione ed informazione nel mondo della scuola,
promozione e valorizzazione, tutte azioni che saranno incrementate e sviluppate
Con aneora maggiore successo grazie alla nascita de "La Casa di Alti Formaggi".
"La qualita & di casa in Lombardia e da oggi trova all'indirizzo di Alti Formaggi un
luogo in pit dove incontrare l'eccellenza delle sue DOP - ha dichiarato I'assessore
all'agricoltura della Regione Lombardia, Giulio De Capitani -. Rigidi disciplinari di
{deuzione garantiscono al ricco patrimonio enogastronomico lombardo elevati
wvelli di quajité e di sicurezza alimentare. Ma c'e ancora molto da fare sul fronte
della qualita percepita, della conoscenza vera dei prodotti alimentari, della loro
origine e delle loro caratteristiche organolettiche. L'iniziativa di Alti Formaggi
trova quindi piena corrispondenza con gli obiettivi delle politiche agricole
regionali sul fronte della promozione della tipicita e va nella direzione tracciata dal
recente provvedimento approvato dal parlamento europeo, il pacchetto Qualita,
che introduce nuove opportunita per il settore delle DOP, rafforzando il ruolo dei
consorzi di tutela e introducendo la protezione obbligatoria dei marchi”.

"lLa Casa di Alt Formaggi & una nuova importantissima _iniziativa
dell'Associazione, portata avanti con determinazione ed entusiasmo e destinata a
favorire la promozione delle eccellenze DOP che rappresentiamo e, piu in generale,
dell'intero territorio.”- Ha dichiarato Gianluigi Bonaventi, Presidente di Alti
Formaggi- " La Casa di Alti Formagei sara infatti un punto di incontro dove
confrontarsi, condividere opinioni e idee con l'obiettivo di sostenere nel modo
migliore queste eccellenze produttive, un patrimonio che va innanzitutto tutelato e
poi promosso nel modo piu corretto e stimolante, mettendone in evidenza gli
aspetti qualitativi e distintivi, le caratteristiche organolettiche e la rilevanza che
senz'alcun dubbio rappresenta per I'economia e la cultura dell'intero territorio”.
Per ulteriori informazioni: www.altiformaggi.com.
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La casa di Alti Formaggi

02 Ottobre 2012

Il primo ottobre I'associazione Alti Formaggi ha inaugurato a Treviglio (Bg) “La casa di Alti Formaggi® allo scopo di favorire la
promozione delle eccellenze DOP di cui si fa portavoce.

La casa di Alti Formagagi & un progetto nato come uno spazio dedicato a convegni, dibattiti, presentazioni culinarie e
workshop gastronomici con la disponibilita di una cucina-laboratorio fornita di attrezzature professionali. L'attenzione sara
posta sui singoli formaggi DOP, le loro peculiarita, gli aspetti qualitativi e distintivi, le caratteristiche organolettiche e la rilevanza
economica e culturale per l'intero territorio. La casa svolgera da luogo di incontro di tutte le figure che ructano intorno
all'associazione Alti Formaggi: le istituzioni, gli addetti ai lavori, | media e il consumatore finale.

L'associazione Alti Formaagoi, che comprende | Consorzi di Tutela del Taleggio, del Provolone Valpadana, del Salva
Cremasco e del Quartirolo Lombardo e rappresenta attualmente 72 caseifici, 83 stagionatori, 1.255 confezionator e 2.764
aziende agricole, & nata nel 2009 con I'obiettivo di tutelare le eccellenze del patrimonio geografico, alimentare e culturale del
territorio italiano.

La casa di Alti Formaggi & nata proprio nell'ottica di salvaguardia delle eccellenze italiane e promozione dei formaggi DOP
awvicinando il consumatore finale al prodotto e consolidando lidentita del legame territorio-persona-prodotto. Questa politica di
sensibilizzazione & di interazione attiva con i consumatori preveds numerose attivita specifiche, come quella di formazions &
informazione nel mondo della scuola, sostenute da una fitta rete di promozione e valorizzazione dei prodotti dell'associazione.

Scopo dell'associazions A Formaggi & anche guello di incrementare I'esportazione dei quattro formaggi DOP, salita al 13%
del totale della produzione dei Consorzi nel 2011. La casa di Alti Formaggi & pertanto un'ulteriore occasione per far conoscere
la qualita dei prodotti degli associati di Alti Formaggi, della serietd professionale dellintera filiera produttiva e potenziare le
attivitad di promozione e tutela infraprese dall Associazione e dai singoli Consorzi.

La creazione della casa di Alti Formagagi ha incontrato il favore delle autorita, a questo proposito I'assessore all'agricoltura della
Regione Lombardia, Giulio De Capitani ha dichiarato: “La gualitd & di casa in Lombardia e da ogagi trova allindirizzo di Alfi
Formaggi un luogo in pil dove incontrare I'eccellenza delle sue DOP.”

Fotete trovare ulterior informazioni, tra cui l'elenco dei numerosi incontri gratuiti e aperti al pubblico proposti dalla casa di Alti
Formagai sul sito www altiformaggi.com
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VIDEO RICETTE

Crostatine di Taleggio DOP Insalata a torretta di Salva Involtini di coppa, Taleggio  Millefoglie ai peperoni e

e radicchio Cremasco DOP, mele e DOP e radicchio al pepe Salva Cremasco DOP al
cuore di sedano verde profumo di salvia elegance

Muffin salati al Quartirolo Polpette di polenta e Ravioli di pere e Provolone  Risotto agli spinaci e al
Lombardo DOP, peperoni e Taleggio DOP Valpadana DOP dolce al Quartirolo Lombardo DOP
noci timo con Provolone

Valpadana DOP piccante

Tortino di verdure al Uova in camicia su letto di

Pravolone DOP dolce spinaci con fonduta di
Provolone Valpadana DOP
dolce
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Un luogo di studio e di proposte enogastronomiche

Dal Quartirolo al Taleggio. A Treviglio apre
la Casa degli Alti Formaggi

Far conoscere il meglio defla produzione, suggerire nuovi abbinamenti

Pubblicaro il 01/10/,2012 alle 1751

Un tempio del formaggio e della buona cucina. A
Treviglio & stata inaugurata la Casa degli Alti
Formagqi, unione dei Consorzi di Tutela dei formaggi
Provolone Valpadana DOP, Quartirolo Lombardo DOP,
Salva Cremasco DOP e Taleggio DOP.

La struttura & nata con due obiettivi ben precisi. Il
primo, riunire consumatori ed operatori del settore,
migliorando le caratteristiche-base del prodotto,
stagionatura, produzione e legame col territorio.
Inoltre, ospitare manifestazioni culinarie ed
esperimenti gastronomici, cercando di avvicinare pil
persone possibili ai formaggi, al loro gusto ed ai loro
valori nutritivi.

Il calendario, i cui incontri sono gratuiti, si apre il 4

ottobre.

saranno presenti I'Accademia della Cucina Italiana, poi toccherd all'Onaf ed alla scrittrice
Francesca Negri, con il suo "Il formaggio e le donne”. Tra i piatti proposti, menzioni per la
millefoglie di Taleggio DOP con coulisse di datterino, del ristorante San Martino, di
Treviglio (Bergamao).

PER INFORMAZIONI:

Via Roggia Vignola, 9 - 24047 Treviglio (BG)
Tel. 0363-1806067 | CF 93041380168
Mail: info@altiformaggi.com
www.altiformaggi.it
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Lombardia. A Treviglio aperta la casa dei
nostri formaggi DOP

L'associazione Alti Formaggi & nata nel 2009 e, attraverso i quattro Consorzi,
rappresenta attualmente 72 caseifici, 83 stagionatori, 1.255 confezionatori e 2.764
aziende agricole

(mi-lorenteggio.com) Treviglio, 01 ottobre 2012 - Taleggic, Provolone Valpadana, Salva
Cremasco e Quartirolo Lombardo: quattro importantissimi prodotti Dop hanno una casa. Uno
spazio aperto a Treviglio, in provincia di Bergamo, voluto fortemente dall'Associazione Alti
Formaggi, che comprende al suo interno i Consorzi di Tutela. Oltre cento metri quadrati
riservati a scuola di cucina, istituzioni, addetti ai lavori, giornalisti e propri veri workshop
dedicati a guesti quattro prodotti. Con il sogno di fare qui a Treviglio una sorta di banca del
formaggio delle Dop. All'apertura & intervenuto Giulio De Capitani, assessore all'Agricoltura
di Regione Lombardia.

PRODOTTO LOMBARDO SIGMIFICA ELEVATA QUALITA' - "La qualitad & di casa in Lombardia e
da ogagi trova all'indirizzo di Alti Formaggi un luogo in pid dove incontrare 'eccellenza delle
sue DOP - ha dichiarato Giulio De Capitani -. Rigidi disciplinari di produzione garantiscono al
ricco patrimonio enogastronomico lombardo elevati livelli di qualitd e di sicurezza
alimentare. Ma c'& ancora molte da fare sul fronte della qualitd percepita, della conoscenza
vera dei prodotti alimentari, della loro origine e delle loro caratteristiche organolettiche”.

CASA FORMAGGI SEGUE POLITICHE DELLA REGIONE - “L'iniziativa di Alti Formaggi - ha
proseguito il responsabile dell’Agricoltura di Regione Lombardia - trova quindi piena
corrispondenza con gli obiettivi delle politiche agricole regionali sul fronte della promozione
della tipicita e wva nella direzione tracciata dal recente provvedimento approvato dal
Parlamento europeo, il pacchetto Qualita, che introduce nuove opportunitd per il settore
delle DOP, rafforzando il ruolo dei consorzi di tutela e introducendo la protezione obbligatoria
dei marchi”.

SOSTEMERE ECCELLENZE PRODUTTIVE - "La Casa di Ald Formaggi -ha dichiarato Gianluigi
Bonaventi, presidente di Alfi Formaggi - €& una nuova importantissima iniziativa
dell'Associazione, portata avanti con determinazione ed entusiasmo e destinata a favorire la
promozione delle eccellenze DOP che rappresentiamo e, pid in generale, dell'intero
territoric”. "La Casa di Alti Formagagi - ha aggiunto - sara infatti un punto di incontro dove
confrontarsi, condividere opinioni e idee con |'obiettivo di sostenere nel modo migliore
queste eccellenze produttive, un patrimonio che va innanzitutto tutelato e poi promosso nel
modo pid corretto e stimolante”.

NELL'ASSOCIAZIONE OLTRE DUEMILA AZIENDE - L'associazione Al Formaggi & nata nel
2009 e, attraverso i quattro Consorzi, rappresenta attualmente 72 caseifici, 83 stagionatori,
1.255 confezionatori e 2.764 aziende agricole e, dopo i primi sette mesi del 2012, dichiara
oltre 11 mila tonnellate di formaggi prodotti pari a quasi 4 milioni di forme e 98 mila
tonnellate di latte trasformato.
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A Treviglio apre la Casa £90 0
degli Alti Formaggqgi
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Un tempio del formaaggio & della buona
cucina. A Trewviglo & stata inaugurata la
Casa degli Al Formagagi, unione dei
Consorzi di Tutela dei formagai Provolone
Valpadana DOP, Quartirolo Lombardo DOP,
Salva Cremasco DOP e Taleggio DOP. La
struttura & nata con due obiettivi ben
precisi. II primo, riunire consumatori ed
operatori del settore, migliorando le
caratteristiche-base del prodotto,
stagionatura, produzione e legame col
terrtorio. Inoltre, ospitare manifestazioni
culinarie ed espenmenti  gastronomic,
cercando di avvicinare pia persone possibili ai formaagagi, al loro gusto ed ai
loro valon nutritivi. I calendarno, | cul incontrl sono gratuitl, st apre 1 4
ottobre. Saranno presenti I'Accademia della Cucina Italiana, pol tocchera
all'Onaf ed alla scrittrice Francesca Mear, con il suo "Il formagagio e le
donne”. Tra i1 piatti proposti, menzioni per la millefoglie di Taleggio DOP
con coulisse di datterino, del ristorante San Martino, di Treviglio
(Bergamo).

PER INFORMAZIONI:

Via Rogagia Vignola, 9 - 24047 Treviglio (BG)
Tel. 0363-1806067 | CF 93041380168
Mail: info@altiformaggi.com
www.altiformagagi.it
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Treviglio. Inaugurato ieri lo spazio allestito per favorire la promozione delle quattro dop

Alti Formaggi, apre la ‘casa’

Legame pint forte col consumatore
Carta vincente le esportazioni

dall'inviato Andrea Gandolfi taglio del nastro, ieri mattina a Trevi-

TREVIGLIO — Neppure un rappre-
sentante del Consorzio Quartirolo
Lombardo (ad ulteriore conferma del-
la decisione di andarsene dal 1" genna-
io prossimo), mentre il mondo istitu-
zionale e politico non ha voluto far
mancare la sua attenzione, con |*asses-
sore regionale all’agricoltura Giulio
tani ed il deputato cremasco
del Carroccio Alberto Torazzi.

De Ca

Quello d’esordio & stato firma-
to da Marco e Vittorio Colleo-
ni, chef del ristorante stellato
Michelin ‘San Martino di Trevi-
lio’, nella mattinata condotta
al giornalista del TGS Gusto
Alberto Marcomini. Uno spa-
zio che alutera a premere l"ac-
celeratore sul versante crucia-
le della promozione, fondamen-
tale per accrescere le quote di
mercato e garantire a questi
rodotti di eccellenza la visibi-
ita ed 1 risultati che meritano.

«L’oblettive & quello di co-
municare direttamente con il
consumatore e —al tempo stes-
so— con altri consorzi, associa-
zioni, grodottl per la valorizza-
zione delle eccellenze dop che
rappresentiamox, ha spiegato
il presidente dell’ "Associazione

Fl Formaggi, Glimllugl Bona-
venti. Quanto alla ‘secessione
annunciata’ del Quartirolo, Bo-
naventi haribadito che «I’asso-
clazione si basa sulla liberta
dei propri aderenti, dunque si
pup entrare ed uscire; anche se
noi speriamo di arrivare a coin-
volgere tutte le dop lombarde.
E 1n ogni caso, i s1 aspetta sem-
pre che esistano margini per ri-
cucire..

Sul valore aggiunto che ag-
gregazione porta nella sfida a1
mercat hainsistito anche Mas-
simo Taddei (presidente Taleg-
glo); «Slamo un consorzio gio-
vane e con poche risorse,
squadra & fondamentales, ha
concordato Stefano Dragoni,
Salva Cremasco.

In quali prospettive? «Abbia-
mo bisegno di farci conoscere

i pitt anche nelle nostre zone
diradicamentp storico, e di sta-
bilire contatti efficac1 con la
grande distribuzione. Senza
per questo nasconderci — & la
tesi di Libero Stradiotti, lea-
der del Consorzio Provolone
Va] adana e della Latteria Ca*

gte fani— che il mercato in-
terno & sostanzialmente satu-
ro; bisogna dungue puntare
sempre di pri1 sull’export, dove
cominciamo a raccugllere il
frutto degl sforzi promoziona-
li compiuti almeno da dieci an-
ni a questa parte, ma dobbia-
mo comunqgue fronteggiare la

Ideale

show cooking.

b=

minaccia e la concorrenza slea-
le dell'italian sounding. Una
battaglia sacrosanta per difen-
dere e rafforzare prodotti che
rappresentano punte di dia-
mante della nostra economia
agricola».

Fronte sul quale ha ribadito
massimo impegno il parlamen-
tare della Lega Nord, Alberto
Torazzi. «Stiamo parlando di fi-

glio, perlaCasa d.l Alti Formaggi. L'as-
sociazione raggruppa i consorzi
tela di Taleggio, Provolone Valpada-
na, Salva Cremasco e Quartirolo; e da
ieri mette a d.lspusulone uno spazio al-
lestito in cui tuttii soggettl interessati
— istituzioni, addetti ai lavori, medi

consumatori — potranno conoscere

meglio il mondo di gueste quattro dop
grazie a convegni, presentazioni e

itu-

liere produttive che hanno
grande importanza anche dal
punto di vista economico; biso-
gna dunque preservarne sia la
redditivita _che 'immagine,
messa a rischio dal diffonders:
di formaggi che ne imitano il
nome ma sono ovviamente di
ﬁran lunja inferior sul piano

ella itds.

«Nel futuro vedo notevoli

L’ASSESSORE REGIONALE DE CAPITANI

«E’” un esempio per altre realta»

‘L’adldio del Quartirolo? Le aggregazioni sono sempre un bene...’

TREVIGLIO — «Quella della
‘Casa di Alt Fon:naggl —ha
commentato "assessore
regionale a]l’agncu]tu.ra Giulio
De Capitani — & un’iniziativa
che va nella direzione giusta,
puntando a far conoscere di piit
1valorie le eccellenze
ell’agricoltura lombarda. A
mio parere, ap; ggm.re uesto
Impegno & anc
1stituzionale: pen:he 11 nustro
settore primario non &
conosciuto come meriterebbe.
‘Alti Formaggi’ costituisce un
esempio per altre realti, e mi

Gli chef del ‘San Martino’

Bonaventi
De Capitani,
Taddei
Stradiotii,

Treviglio;
ra

S0P
un momento
dello show
cooking
A destra
formaggi dop

possibilita di sviluppos, ha con-
cluso Vittorio Emanuele Pisa-
ni, segretario dell’Associazio-
ne, direttore dei tre consorzi
supersm.l e—a far tempo dal
ennaio prossimo — anche
de Consorzio Salame Cremo-
na uidato da Enea Gandolfi.
£gl 51 esporta solo 1l 35%
de1 formaggi dop italiani, per-
clb esistono significativi margi-

au.guro che possa ulteriormente
%] arsi». Per ora, tutta\na,

& a]]a.rga.rm ha‘perso un
pezzo’... «Non entro nelle
wceru:le che interessano singoli

em Ma continuo a ripetere
ch %gregazloru sono in ogni
caso un {atto posmvo, perche

0 ai singoli partner la
possibilita di raggiungere
risultati — anche 1n termini
reddituali —oggettivamente
fuori portata per chi cerchidi
ottenerli da solow. Nowita peril
prezzo del latte? «Noi abbiamo
manifestato da tempo la

ni di crescita all’estero. Siamo
pronti a sfruttarli, e dal prossi-
mo anna 'Associazione Alti
Formaggi comincera ad inte-
ressarsl del mercati oltreconfi-
ne; con particolare riferimento
ad aree nelle quali questo seg-
mento non ha ancora una pre-
senza consolidata, e potremmo
dunque essere tra i prim

SHRODUEIC

disponibilita a convocare un
tavolo per favorire un accordo;
ma finora solo una delle quattro
assoclazionl agricole s1é detta
interessata, e comunque alla

ne 1l prezzo lo fa il mercato.
Stiamo pensando ad uno studio
che indichi un prezzo di
riferimento regionale. Faremo
il possibile; ma forse sarebbe
servito anche qualche dazio o
vincolo all'importazione di latte
da paesi dove si vende a prezzi
bassissimi. E adesso—forse —
& troppo tardi».

EEFIODUTIONE REERIATA
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PRODOTTI DI QUALITA
Casa degli Alti Formaggi e le ricette
dei1 Colleoni

Redazione italiaSquisita

Inaugurazione a Treviglio della Casa deqli
Alti Formaggi con show cooking di Marco e
Vittorio Colleoni, chef del San Martino di
Treviglio (BG).

ghLike ] 3 people like this.

L'Associazione Alti Formaggi, che comprende i Consorzi di Tutela del
Taleggio, del Provolone Valpadana, del Salva Cremasco e del Quartirolo
Lembardo, ha inaugurato ieri a Treviglio - in provincia di Bergamo - "La Casa
degli Alti Formaggi”, uno spazio allestito al cui interno tutti gli attori coinvolti,
dalle istituzioni agli addetti ai lavori, dai media fino al consumatore finale,
potranno interagire con convegni, dibattiti, presentazioni culinarie e workshop
gastronomici al fine di approfondire le peculiarita dei singoli formaggi, quali le
varie fasi di produzione, |a stagionatura e gli aspetti nutrizionali.

All'inaugurazione della Casa degli Alti Formaggi sono intervenuti con il loro show
-cooking i grandi chef del San Martino di Treviglio, Marco e Vittorio
Colleoni, preparando ricette “intriganti ma semplici” come ama definirli il pio
piccolo dei due fratelli. Hanno voluto contribuire alla promozione di questi
prodotti tipici del territorio dando loro una nuova forma all'interno del piatto.
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Gli chef ci descrivono |'utilizzo dei formaggi nelle loro creazioni:

=+ Il Taleggio Dop & stato utilizzato, nella ricetta "Millefoglie di Taleggio
con coulisse di pomodoro datterino”, a freddo per evitare odori forti ed
& stato reso piG cremoso (con I'aggiunta di panna) per essere lavorato
Colme una crema.

=+ Il Provolone Valpadana Dop & stato trasformato in pepite caramellate
nel dolce Baba e provolone.

= Il Quartirolo lombardo Dop & stato utilizzate nella ricetta "Riso alla
clorofilla mantecato al Quartirolo”, appunto per mantecare il risotto e
inoltre a scaglie sul risotto.

=1l Salva cremasco Dop, come ripieno dei Ravioli di Salva e funghi
finferli e porcini.

Ricette grandi chef: "Ravioli di Salva e funghi finferli e porcini” di Marco e
Vittorio Colleoni del ristorante San Martino di Treviglio (BG).

INGREDIENTI
Per la pasta

= 200 g di farina bianca

= 4 tuorli d'uovo

= Sale, pepe

=1 cucchiaio di olio extravergine di oliva

Per il ripieno

= 300 g di Salva Cremasco D.O.P.
=100 g di panna

Inoltre

= Cipolla caramellata
= Tartufo
= Erbe aromatiche

PREPARAZIONE

Pasta: impastate gli ingredienti per |a pasta e lasciatela riposare per almeno
mezz'ora.

Eliminate completamente la crosta al Salva Cremasco D.0O.P. e ponetelo a bagno
nella panna dopo averlo tagliato a tocchetti. Scaldate il composto a fuoco basso
rimestando con una frusta per far fonderes il tutto e creare una fonduta
abbastanza liquida. Ponete il liquido in una forma di flexpan a semisfera e
refrigerate per due ore cosi che la massa si compatti. Stendete la pasta all'uovo
molto fine, riponete al centro le semisfere di fonduta e chiudete |la pasta con le
dita forrnande dei raviolini ad anello.

Finitura e presentazione: cuocete i ravioli in abbondante acqua salata, poneteli
in un piatto e guarniteli con cipolla caramellata, tartufo e aromatiche e servite.
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Nasce “la casa di Alti formaggi’
Spazio per lo sviluppo delle Dop

L

Nella Casa degli Alti Formaggi twiti gii attori coinvolt, dalle istituzioni agli adderti ai lavori, dai
media fino al consumartore, potranno interagire con convegni, dibarttiti, presentazioni culinarie
e veri e propri workshop gastronomici al fine di approfondire le peculiarita dei singodi
formaggi

L'associazione Alli Formaagai, che comprende i Consorzi di tutela del Talegaoio, del Provolone
Valpadana, del Salva Cremasco e del Quarirolo Lombardo, inaugura oggi, 1° oftobre, a Treviglio
(Bg) “La Casa degli Alti Formaggi®, uno spazio allestito al cui interno tutti gli attori coinvolti, dalle
istituzioni agli addetti ai lavori, dai media fino al consumatore finale, potranno interagire con conveqgni,
dibattiti, presentazioni culinarie e veri e propri workshop gastronomici al fine di approfondire e
peculiaritd dei singoli formaogi, quali le varie fasi di produzione, la stagionatura e gli aspetti
nutrizionali.

Mata nel 2009 con I'obiettivo di futelare le eccellenze del patrimonio geografico, alimentare e culturale
del territorio atfraverso la promozione dei quatiro formaggi Dop, FAssociazione Alti Formaagai
rappresenta attualmente 72 caseifici, 83 stagionatori, 1.255 confezionator e 2. 764 aziende agricole
e, dopo i primi sette mesi del 2012, dichiara oltre 11 mila tonnellate di formagagio Dop prodotto, pari a
guasi 4 milioni di forme e 100 mila tonnellate di latte trasformato.

Mumeri importanti per queste quatiro Dop, sempre pil apprezzate anche all'estero: nel 2011 infatti la
percentuale dell'export dei Consorzi & pari al 13% dellintera produzione. Un trend complessivo che
indica una continuita con il passato, a dimostrazione di come, tanto la gualita dei prodotti e la serieta
professionale dellintera filiera produttiva, quanto le attivitad di promozione e tutela intraprese
dall'Associazione e dai singoli Consorzi, abbiano assicurato a queste eccellenze Dop il mantenimento
delle proprie quote di mercato nonostante la ormai nota recessione a livello internazionale.

L'associazione, infatti, a fronte di una crisi generale dei mercati, che si ripercuote inevitabilmente in
una crisi dei consumi & in un contesto di scarsa conoscenza dei prodotti gastronomici italiani di alta
qualita da parte del consumatore finale, dovuta anche alla distanza fra i luoghi di produzione e quelli
di utilizzo e alla conseguente perdita di identita e del legame territorio-persona-prodotto, porta avanti
la propria politica di sensibilizzazione e di interazione atfiva con i consumatori.

Lna politica che prevede numerose attivita attraverso |a rete, ma anche presenze attive ed iniziative
specifiche, formazione ed informazione nel mondo della scuola, promozione e valorizzazione, tutte
azioni che saranno incrementate e sviluppate con ancora maggiore successo grazie alla nascita de
“La Casa di Alti Formagagi™.
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«La gualita & di casa in Lombardia e da
oqgqgi trova allindirizzo di Alti Formaggi un
luogo in pill dove incontrare 'eccelienza
delle sue Dop= ha dichiarato I'assessore
all'agricoltura della Regione Lombardia,
Giulio De Capitani. «Rigidi disciplinari di
produzione garantiscono al ricco
patrimonio enogasironomico lombardo
elevati livelli di qualita e di sicurezza
alimentare. Ma c'é ancora molto da fare
sul fronte della qualita percepita, della
conoscenza vera dei prodotti alimentari,
della loro origine e delle loro caratteristiche M
organolettiche. L'iniziativa di Alti Formaggi |
trova quindi piena corrispondenza con gli
obiettivi delle politiche agricole regionali sul
fronte della promozione della tipicitd e va

/
nella direzione tracciata dal recente 4
provvedimento approvato dal parlamento |
europeo, il pacchetto Qualita, che
introduce nuove opportunita per il settore
delle Dop, rafforzando il ruolo dei consorzi

di tutela e infroducendo la protezione
obbligatoria dei marchiz.

«La Casa di Alti Formaggi & una nuova importantissima iniziativa dell Associazione, portata avanti
con determinazione ed entusiasmo e destinata a favorire la promozione delle eccellenze Dop che
rappresentiamo e, pill in generale, dell'intero territorio» ha dichiarato Gianluigi Bonaventi,
presidente di Alii Formaggi. «La Casa di Alti Formaggi sara infatti un punto di inconiro dove
confrontarsi, condividere opinioni e idee con l'obietiivo di sostenere nel modo migliore queste
eccellenze produttive, un patrimonio che va innanzitutto tutelato e poi promosso nel modo pill corretto
e stimolante, mettendone in evidenza gli aspetti qualitativi e distintivi, le caratteriztiche organolettiche
e la rilevanza che senz'alcun dubbio rappresenta per I'economia e la cultura dellintero teritorios.
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I Aperta la casa dei nostri formaggi Dop

mn| TREVIGLIO - Taleggio,
Provolone Valpadana, Salva

Cremasco e Quartirolo
Lombardo: quattro
importantissimi prodotti
Dop da oggi hanno una casa.
Uno spazio aperto a
Treviglio, in provincia di
Bergamo, voluto fortemente
dall’Associazione Alti
Formaggi, che comprende al
suo interno i Consorzi di
Tutela.

Oltre cento metri quadrati
riservati a scuola di cucina,
istituzioni, addetti ai lavori,
giornalisti e propri veri
workshop dedicati a questi
quattro prodotti. Con il
sogno di fare qui a Treviglio
una sorta di banea del
formaggio delle Dop.
All’apertura & intervenuto Giulio De Capitani, assessore all’Agricoltura di
Regione Lombardia.

PRODOTTO LOMBARDO SIGNIFICA ELEVATA QUALITA’ — “La qualita & di
casa in Lombardia e da oggi trova all'indirizzo di Alti Formaggi un luogo in pia
dove incontrare I'eccellenza delle sue DOP — ha dichiarato Giulio De Capitani
— i rigidi disciplinari di produzione garantiscono al ricco patrimonio
enogastronomico lombardo elevati livelli di qualita e disicurezza alimentare.
Ma c’e ancora molto da fare sul fronte della qualita percepita, della conoscenza
vera dei prodotti alimentari, della loro origine e delle lorocaratteristiche
organolettiche”.

CASA FOEMAGGI SEGUE POLITICHE DELLA REGIONE - “L’iniziativa di
Alti Formaggi- ha proseguito il responsabile dell’Agricoltura di Eegione
Lombardia — trova quindi piena corrispondenza con gli obiettivi delle politiche
agricole regionali sul fronte della promozione della tipicita e va nella direzione
tracciata dal recente provvedimento approvato dal Parlamento europeo, il
pacchetto “Qualita”, che introduce nuove opportunita per il settore delle DOP,
rafforzando il ruolo dei consorzi di tutela e introducendo la protezione
obbligatoria dei marchi®.
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SOSTENERE ECCELLENZE PRODUTTIVE
— “La Casa di Alti Formaggi -ha dichiarato
Gianluigi Bonaventi, presidente di Alti
Formaggi — & una nuova importantissima
iniziativa dell’Associazione, portata avanti
con determinazione ed entusiasmo e
destinata a favorire la promozione delle
eccellenze DOP che rappresentiamo e, pit

in generale, dell'intero territorio”. “La Casa

Alti FUrIn aggi di Alti Formaggi — ha aggiunto — sara infatti

un punto di incontro dove confrontarsi,

condividere opinioni e idee con Fobiettivo
di sostenere nel modo migliore queste eccellenze produttive, un patrimonio
che va innanzitutto tutelato e poi promosso nel modo pid corretio e

stimolante®.

NELL'ASSOCIAZIONE OLTEE DUEMILA AZTENDE — L’associazione Alti
Formaggi é nata nel 2009 e, attraverso i quatiro Consorzi, rappresenta
attualmente 72 caseifici, 83 stagionatori, 1.255 confezionatori e 2,764 aziende
agricole e, dopo i primi sette mesi del 2012, dichiara oltre 11 mila tonnellate
diformaggi prodotti pari a quasi 4 milioni di forme e g8 mila tonnellate di latte
trasformato.
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SAPORI OROBICI

Inaugurata la Casa degli Alti Formaggi

Treviglio, iniziativa dei Consorzi di Tutela

01 ottobre 2012 | BREVI DI BIANCA A A8 e 5 B

Inaugurata, a Treviglio, la Casa degli Alt
Formaggl (www._altiformaggiit) che nasce
per coinvolgere consumatori ed operatori di
settore e far loro conoscere non solo 1 segreti
di  questi prodotti Dop (produzione,
stagionatura e legame con il territorio), ma
anche per offrire spunti di presentaziom
culinarie e di abbmnamenti “sul campo™,

grazie al grande spazio cucina-laboratorio,

specificamente dedicato al suo interno. Lo
scopo € quello di avvicinare operatori e consumatori alla conoscenza dei prodotti e dei valori
nutritivi che li contraddistinguono.  La partecipazione agli incontri ' gratuita, e il calendario
s1 presenta fitto di iniziative a partire dal 4 ottobre con l'incontro con Accademia della Cucina
Italiana, e a seguire gli espertt Onaf. mentre la scrittice Francesca Negri 1l 19 novembre
esplorera’ 1l tema "1l formaggio e le donne". Tra 1 contributi al ricettario a base di specialita’
casearie quello del ristorante San Martino di Treviglio, che propone un millefoglie di
Taleggio Dop con coulisse di datterino. Alti Formaggi & una Associazione che raggruppa 1
Consorzi di Tutela det formaggi Provolone Valpadana Dop, Quartirolo Lombardo Dop, Salva
Cremasco Dop e Taleggio Dop.
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Alti formagei
trovano casa
a Treviglio

Treviglio

MAURLZIO FERRARI

Il monde del formaggio berga-
masco € in fermento dopo 'an-
nuncio della Dop allo Strachi-
tunt: se la montagna si sta orga-
nizzado con tour e pacchetti
mirati, la Bassa non & da meno:

ma di una larga fetta di Lom-
bardia.

L'inaugurazione (che & pre-
vista alle ore 10,30, via Roggia
Vignola 9) sara presentata dal-
I'esperto caseario e giornalista
del TGS Gusto Alberto Marco-
mini. Dopo i saluti istituziona-
Ii, tra cui quello dell’assessore

domani infatti a Tre- regionale all'Agricol-
viglio si inaugura === tura Giulio De Capi-
:;{u;_'].llo chzdiventell'é _;‘Uyt, lt:].r|.1 e dai vertici iqlal-
il fulcro di tutte le © . T'associazione ti
iniziative legate al domant Formaggi presieduta
531[1’::: infa ‘;:tl,L i la lo spazio \dfgng I\Ea;:.i:llft]a E:lns:
«Casa degli Alti For- d{’ﬂl:’ 4 f.}ﬂﬂ gretario  Vittorio
maggis», uno spazio fﬂfﬁbﬂ.‘"d{’ Emanuele Pisani, &in
concept creato per programma uno
promuovere in par- sshowecookings a cu-
tenza la cultura delle quattro  ra degli chef Marco e Vittorio
Dop lombarde tutelate dai con-  Colleoni del Ristorante stellato
sorzi che compongono l'asso-  San Martino di Treviglio cui se-
ciazione Alti Formaggi (Taleg- guira una degustazione dei
gio, Quartirolo Lombardo, Sal-  piatti daloro realizzati natural-
va Cremasco e Provolone Val-  mente a base di formaggio.

padana) ma che ambisce a di-
ventare la futura casa di tutte le
produzioni vaccine, ovine, ca-
prine non sono solo orobiche,

Nella «Casa degli Alti For-
maggi» verranno organizzati
convegni, dibattiti, presentazio-
ni culinarie & veri e propri

workshop gastronomici al fine
di approfondire le peculiarita
delle quattro Dop lombarde.

Gia molto ricco & il program-
ma delle settimane seguenti
nello spazio di via Roggia Vi-
gnola: tra ottobre e novembre,
convegni, dibattiti, talkshow e
momenti di alta ristoranzione
vedranno avvicendarsi nella
Casa esperti Onaf, produttori.
giornalisti, chef, critici e scrit-
tori che intratterranno gli ospi-
ti sui temi legati al mondo ca-
seario.

«Volendo far diventare que-
sto spazio un punto di riferi-
mento per l'intero mondo

agroalimentare — spiega il se-
gretario di Alti Formaggi, Pisa-
ni - & anche previsto il coinvol-
gimento del mondo della scuo-
la, mentre la mission & quella di
mantenere costante la forma-
zione-informazione rivolta ai
consumatori e agli operatoris.
Tutti gli attori della filiera,
che esprime ben B0OO alleva-
menti in Bergamasca (dai gran-
di fino ai micro, da quelli vacci-
ni, fino agli emergenti caprinie
poiovind, fino a quelli di bufale)
«sono invitati a far parte di que-
sto grande progettos, ricorda

Pisani.m
ERIFRODILEIONE RISERVATA
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Qualita in cucina, inau

gurata

la Casa degli alti formaggi

Treviglio

E stata inaugurata ieri mattina a
Treviglio la«Casa degli alti formag-
gi+, UNo 5paz io creato per promuo-
vere la cultura delle quatiro Dop
lombarde tutelate dai consorzi che
compongono l'associazione Alti
Formaggi, in cvi rientrano i produt-
tori di taleggio, quartirolo lombar-
do, salva Cremasco e provoloneVal-
padana.

In via Roggia Vignola ha aperto
lo spazio da cento metri quadri
riservato a scuola di cucina, ist-
tuzioni, addetti ad lavori e work-
shop dedicati a quattro prodotti
in questione. Sempre qui in fu-
turo potrebbe essere inserita
una sorta di banca del formaggio
delle Diop, Lassessore regionale
all’Agricoltura, Giulio De Capi-
tani, ha sostenuto: «La qualitae
di casa in Lombardia e da oggi
trova all'indirizzo di Alti For-
maggi, un luogo in pit dove in-

contrare I'eccellenza delle sue
Dop. Rigidi disciplinari di produ-
zione garantiscono al ricco pa-
trimonio enogastronomicos lom-
bardo elevati livelli di qualita e di
sicurezza alimentare, Ma c'& an-
coramolto da fare sul fronte del-
laqualita percepita— ha eviden-
ziato — della conoscenza vera del

— 1 -~ Ty

Linauvgurazione della sede « Alti formaggks FoT0 CESN

prodotti alimentari, della loro
origine e delle loro caratteristi-
che organolettichex». Gianluigi
Bonaventi, presidente del con-
sorzio, ha sottolineato: «(Juesto
sara un punto di incontro dove
confrontarsi con l'obiettivo di
sostenere nel modo migliore
queste eccellenze produttives. m
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A Treviglio nasce la Casa di Alti Formaggi
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BERGAMO - Inaugurata, a Treviglio, la Casa degli Alti Formagai (www altiformaggi.it) che nasce per
coinvolgere consumatori ed operator di settore e far loro conoscere non solo | segreti di questi
prodotti Dop (produzione, stagionatura e legame con il territorio), ma anche per offrire spunti di
presentazioni culinarie e di abbinamenti “sul campo”, grazie al grande spazio cucina-laboratorio,
specificamente dedicato al suo interno. Lo scopo &' quello di avvicinare operatori e consumatori alla
conoscenza del prodotti e dei valori nutritivi che i contraddistinguono.

La partecipazione agli incontri ' gratuita, e il calendario si presenta fitto di iniziative a partire dal 4
ottobre con l'incontro con Accademia della Cucina ltaliana, e a seguire gli esperti Onaf, mentre la
scrittice Francesca Negri il 19 novembre esplorera’ il tema "il formaggio e le donne™. Tra | contributi
al ricettario a base di specialita’ casearie quello del ristorante San Martino, di Treviglio (Bergama),
che propone un millefoglie di Taleggio Dop con coulisse di datterino.

Alti Formaggi € una Associazione che raggruppa | Consorzi di Tutela dei formaggi Provolone

Valpadana Dop, Quartirolo Lombardo Dop, Salva Cremasco Dop e Taleggio Dop.
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Inaugurata a Treviglio la Casa degli Alti formagaqi

Treviglio — L'associazione Alti Formagoi, che comprende | Consorzi di tutela del taleggio, del
provolone Valpadana, del salva cremasco e del quariirolo lombardo, ha inaugurato ogoi la
Casa deqli Alti formagai, uno spazio allesiito al cui intermo tutti gli attori coinvolti, dalle istituzioni
agli addetti ai lavori, dai media fino al consumatore finale, potranno interagire con convegni,
dibatiiti, presentazioni culinarie e veri e propri workshop gastronomici. L'obiettivo & guello di
approfondire le peculiaritd dei singoli formaggi, guali le varie fasi di produzione, la stagionatura
e gli aspetti nutriziomali. “La qualita & di casa in Lombardia e da oggi trova allindirizzo di Alti
Formaggi un luogo in pill dove incontrare I'eccellenza delle sue Dop — ha dichiarato I'assessore
all’Agricoltura della Regione Lombardia, Giulio De Capitani — Rigidi disciplinan di produzione
garantiscono al ricco patrimonio enogastronomico lombardo elevati livelli di qualita e di
sicurezza alimentare. Ma '@ ancora molio da fare sul fronte della qualita percepita, della
conoscenza wvera del prodotti alimentari, della loro origine e delle loro caratteristiche
organolettiche™.
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Lombardia: aperta la casa dei formaggi Dop

02.10.12

Uno spazio aperto a Treviglio, in provincia di
Bergamo, per Taleggio, Provolone
Valpadana, Salva Cremasco e Quartirolo
Lombardo. Oltre cento metri quadrati
riservati a scuola di cucina, istituzioni,
addetti ai lavori, giornalisti e propri veri
workshop dedicati a questi quattro prodotti.
Fortemente dall'Associazione Alti Formaggi,
comprende al suo interno i Consorzi di
Tutela, con il sogno di fare una sorta di
banca del formaggio delle Dop.

Taleagio, Provolone Valpadana, Salva Cremasco e Quartirole Lombardo: quattro importantissimi prodetti Dop da
oggi hanno una casa. Uno spazio aperto a Treviglio, in provincia di Bergamo, voluto fortemente dall'Associazione
Alti Formaaggi, che comprende al suo interno i Consorzi di Tutela. Oltre cento metri quadrati riservati a scuola di
cucina, istituzioni, addetti ai lavori, giornalisti e propri veri workshop dedicati a questi quattro prodotti. Con il
sogno di fare a Treviglio una sorta di banca del formaggio delle Dop.

"La qualitd & di casa in Lombardia e da ogai trova all'indirizzo di Alti Formaggl un luocgo in pid dove incontrare
I'eccellenza delle sue Dop - ha dichiarato Giulio De Capitani - Rigidi disciplinari di produzione garantiscono al ricco
patrimonio enogastronomico lombardo elevati livelli di qualita e di sicurezza alimentare. Ma c'@ ancora molto da
fare sul fronte della qualitd percepita, della conoscenza vera dei prodotti alimentari, della loro crigine e delle loro
caratteristiche organolettiche”.

“Liniziativa di Alti Formaggi - ha proseguito il responsabile dell’Agricoltura di Regione Lombardia - trova quindi
piena corrispondenza con gli obiettivi delle politiche agricole regionali sul fronte della promozione della tipicita e va
nella direzione tracciata dal recente provvedimento approvato dal Parlamento europeo, il pacchetto Qualita, che
introduce nuove opportunitd per il settore delle Dop, rafforzando il ruclo dei consorzi di tutela e introducendo la
protezione obbligatoria dei marchi”.

"La Casa di Alti Formagai - ha dichiarato Gianluigi Bonaventi, presidente di Alti Formaggi - & una nuova
importantissima iniziativa dell'Associazione, portata avanti con determinazione ed entusiasmo e destinata a
favorire la promozione delle eccellenze Dop che rappresentiamo e, pid in generale, dell'intero territorio™.

"La Casa di Alti Formaggi - ha aggiunto - sara infatti un punto di incontro dove confrontarsi, condividere opinioni e
idee con l'obiettivo di sostenere nel modo migliore queste eccellenze produttive, un patrimeonio che va innanzitutto
tutelato & poi promosso nel modo pid corretto e stimolante”™.

L'associazione Alti Formagoi & nata nel 2009 e, attraverso | quattro Consorzi, rappresenta attualmente 72
caseifici, 83 stagionatori, 1.255 confezionatori e 2.764 aziende agricole e, dopo i primi sette mesi del 2012,
dichiara oltre 11 mila tonnellate di formagoi prodetti pari a quasi 4 milioni di forme e 28 mila tonnellate di latte
trasformato.
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Vi mvlta allasua apertura

Treviglio, 1ottobre 2012
OI'€ 10.30.

Un lungo dove si uniscono le coocllenze
delle 4 DOP lombarde:
—" il Provolone Valpadana, il Quartirolo Lombardo,
il Taleggio e il Salva Cremasco

SRl i IS A CURA
EREGLICHUF INGL RISTURANTE 245 MARTIND | THEVIGLIEE

IS DA RIS D

A n:'lirla-acI [Sanin]

) Alti Form

& B O

Descrizione

LA CASA DI ALTTI FORMAGGI VI INVITAALLA SUA APERTURAL
Treviglio, 1 ottobre 2zo12 ore 10,30.

Un loogo dove =i uniscono le eccellenze delle 4 DOP lombarde:
il Provolone Valpadana, il Quartirolo Lombardo,
il Talegzio e il Salva Cremasco,

SHOWCOOKING A CURA DEGLI CHEF DEL EISTORANTE SAN MARTING (TREVIGLIO])
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Inaugurata la Casa di Alti Formaggi per la B 5210 articolo
promozione di quattro DOP lombardi. =] Invia ad un amico

Pubblicate il: 01/10/2012 Commenta l'articolo

L'Associazione Alti Formagagi, che comprende
| Consorzi di Tutela del Taleggio, del Provolone
Valpadana, del Salva Cremasco e del
Quartirolo Lombardo, ha presentato ogagl "La
Casa degli Alti Formaggi”, uno spazio
allestito al cui interno tuth gl atton coinvolt,
dalle istituzioni agl addetti ai lavor, dal media
fino al consumatore finale, potranno interagire
con convegni, dibattiti, presentazioni culinarie
e verl e propri workshop gastronomici al fine di
approfondire le peculiarita dei singoli formaagai,
quali le vane fasi di produzione, la
stagionatura e gl aspettl nutrizionall.

MNata nel 2009 con l'obiettivo di tutelare le eccellenze del patrimonio
gastronomico-culturale attraverso la promozione del quattro formagal DOP,
I'Associazione Alti Formagal rappresenta attualmente 72 caseifici, 83
stagionaton, 1.255 confezionaton e 2.764 aziende agricole e neil primi sette
mesi del 2012 ha prodotto oltre 11 mila tonnellate di formagagio D.O.P. pan a
guasi 4 miloni di forme e 100 mila tonnellate di latte trasformato.

Mumeri importantl per prodottl sempre pilu apprezzat anche all’'estero: nel
2011 infatti la percentuale dell’'export dei Consorzi & pan al 13% dell'intera
produzione.

A fronte di una crisi generale del mercati e di conseguenza deei consumao,
I'Associazione si sta impegnano a sviluppare la propria politica di
sensibilizzazione dei consumatori, attraverso attivita in rete, presenze attive e
iniziative specifiche, formazione e informazione nel mondo della scuola,
promozione e valorizzazione, tutte azioni che saranno incrementate e
sviluppate con ancora magagiore successo grazie alla nascita de "La Casa di Al
Formagai”.




	Weekendidea.blogspot.it_2 ott 12.pdf
	Viniesapori.net_1 ott 12.pdf
	Saporie.com_2 ott 12.pdf
	Newsfood.com_1 ott 12.pdf
	MiLorenteggio.com_1 ott 12.pdf
	Laprovinciadicremona.it_2 ott 12.pdf
	La Provincia di Cremona_2 ott 12.pdf
	Italiasquisita.net_2 ott 12.pdf
	Italiaatavola.net_1 ott 12.pdf
	Giornalemetropolitano.it_1 ott 12.pdf
	Giornaledibergamo.com_01 ott 12.pdf
	Ecodibergamo_30 sett 12.pdf
	Ecodibergamo_2 ott 12.pdf
	Ansa.it_01 ott 12.pdf
	Alimentando.info_01 ott 12.pdf
	Agricolturaitalianaonline.gov.it_2 ott 12.pdf
	Agendafood.it_01 ott 12.pdf
	Advertiser.it_01 ott 12.pdf

